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Brnénskeé bary existuji a stoji za to!

Brno v noci oziva a zve k navstévé legendarnich barti. Super Panda Circus, Bar, ktery
neexistuje, 4 pokoje, Na stojaka, Champagne Garden Bar... urcité jste o nich uz slyseli, ale
uz jste jedineGnou atmosféru nékterého z nich zazili?

Naplanuijte si s kolegy v praci odpocinkovy vecer (a radéji i dal§i den) a vzhuru do viru no¢niho Zivota!
Poznate podniky ovéncené cenami prestizni soutéZze Czech Bar Awards, i takové, jejichz nenapodobitelna
atmosféra se za vlahych letnich veceru preléva z vymazlenych interiérd az na brnénské chodniky.

Uz se to vi Siroko daleko: brnénska barova scéna u nas nema konkurenci!

cely rok

Brno - centrum mésta

O 5 @

2 hodiny — neomezené

Idealné skupina do 10 osob

Do
o
)o

cestina, anglictina

1]

Vice info: Brno Convention Bureau
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https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau

Hostina mezi radky vinohradu

Kombinaci vyteéného jidla a vina odola malokdo. Kdyz pridate krasné vyhledy a
nezapomenutelnou atmosféru, mate motiva¢ni program pro zaméstnance jako vysity.

V idylickych kulisach podpalavskych vinic si vas vezme do parady $éfkuchaf. VSe vysvétli a nauci vas, jak
pripravit skvélé jidlo jen za pomoci ohné. Dost mozna se podéli i o tajnou domaci recepturu. VSechny suroviny
jsou od lokalnich farmard a vino k lezérnimu upijeni u prace nebude chybét. Tento zazitkovy kurz vareni
pfimo na vinici uspokoji vSechny smysly.

jaro—podzim, za priznivého pocasi

vinice Jizni Moravy

© & M|

cca 3-4 hodiny

max 30 osob

Jo
)j)o

cestina, anglictina

1]

Vice info: Brno Convention Bureau
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https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau

Gurmansky zazitek pod Palavou:
snoubeni jidla a vina

Vino a jidlo k sobé patfi jako laska k zivotu. Vino pfi spravné kombinaci chuté a viiné zazitek
z jidla zvyrazni a umocni. Pfesné to zazijete na tomto misté.

Jidla s vinem spojuji pfimo v receptech nebo je senzoricky ovliviiuji vinem i dal$imi produkty z hroznt od octa
a zelé po rozinky a vinovici. Rozmazlete své chutové poharky u vitéze Gourmet Jizni Morava 2022 v kategorii
Restaurace.

A nemusite zustat jen u jidla. VinaFstvi Silova pro vas a va$ tym zorganizuje firemni akci, vinafsky program
nebo vecerni posezeni ve vinném sklepé. Jste na jizni Moravé. UZijte si to.

cely rok
Vinatstvi Silova, Mikulov

dle prani

© & M|

max 30 osob

Jo
)j)o

cestina, anglictina

B O

www.vinosilova.cz

Vice info: Brno Convention Bureau
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https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau
http://www.vinosilova.cz/

Kdyz se radost v mottu stane skutecnosti

Laka vas nakouknout, jak to vypada u leadert v udrzitelném podnikani? Presné takovym
mistem Sonnentor v Cejkovicich bezesporu je.

Prijedte zazit exkurzi &i teambuilding ve vofiavém kralovstvi, kde vam pFedstavi uspésny pfibéh firmy. Tady
ekologické zemédélstvi neni jen libiva fraze na papire, tady se jim Zije.

Navic, v dubnu 2023 otevie svou slune¢nou branu novy polyfunkéni objekt. Pfibude nova zazitkova exkurzni
trasa a o prostory k pronajmu také nebude nouze.

cely rok

Sonnentor - bylinkovy raj, Cejkovice

© & M|

dle prani

exkurze max 45 osob

Jo
)_3)0

cestina, anglic¢tina, némcina

B O

www.sonnentor.com

Vice info: Brno Convention Bureau
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https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau
https://www.sonnentor.com/cs-cz/kontakt

Essens - degustacni menu pro narocne

V Hraniénim zamecku Lednicko-valtického arealu podavaji degustacni menu z gourmetské
fiSe sna.

Séfkuchar Otto Vadak a vyhradné regionalni ingredience, jejichZ &ast si v arealu sami pé&stuji. Mise zni: zasytit

na nejvyssi urovni plus probudit i spici chutové poharky! V malebné krajing, v zdmeckych realiich, s obfim
vybérem vin. Kdyby michelinsti kuchafi vyjeli i mimo Prahu, Hlohovec hvézdi¢ka nemine.

dle oteviraci doby nebo dle domluvy

Areal Chateau de Frontiere, Hlohovec

© & M|

dle domluvy

dle kapacity jednotlivych restauraci

Jo
)j)o

cestina, anglictina

cpa

www.hranicnizamecek.cz

Vice info: Brno Convention Bureau
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Incentivni gastro aktivity

Karlovarsky kraj
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Grilovani selatka v unikatni podzemni
slovanskeé peci

Pfijd'te k nam ochutnat tuto libastku. Ridime se heslem: ,,Snéz, co dokazes!“

Na terase hotelu Cisaf Ferdinand se mUzZete zU&astnit otevirani slovanské podzemni pece. Tu nenajdete
nikde jinde na uzemi Ceské republiky. Topi se v ni pfedevsim bfizou a bukovym dievem. Samotové cihly do
sebe natahnou horkost a selatko, které je nalozené a podlité domacim pivem, je poté spusténo na gril na
zhavé uhli. Cela pec se zakryje a Sest az sedm hodin se selatko ,griluje“. Selatko je samozifejmé mozné si
objednat kdykoliv.

cely rok
D:L@d Loket
2-3 hodiny

9(9\95 Idealné skupina do 50 osob
l:r\ cestina, némg¢ina, rustina, popr. angliétina

www.hotel-loket.cz

Vice info: Carlsbad Convention Bureau
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http://www.hotel-loket.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau

Gastronomicke zazitky v Grandhotelu Pupp . .

Svatomartinské hodovani v Grandrestaurantu Pupp.

K svatku svatého Martina neodmyslitelnd patfi husi hody a piti mladého vina. Séfkuchaf grandhotelu
pfipravuje kazdy rok nové variace Stavnaté a vonavé pecinky, ktera se podava v luxusnich prostorach
Grandrestaurantu Pupp Ve vSech restauracich Grandhotelu Pupp serviruji ¢eskou kuchyni v tom nejlepSim
podani.

Tradice Grandhotelu Pupp se zacina psat v roce 1701. Pres tfi staleti slavné historie, vyjimeénych host(,
prvotfidnich sluzeb a jedine¢né cukrarské historie. Café Pupp je vyhlaSeno klasickymi ¢eskymi zakusky z
vlastni cukrarny a opravdovy mistrovsky kousek pak predstavuje originalni dort pana Puppa podle plvodni
receptury z konce 18. stoleti.

restaurace, kavarna - cely rok (Husi hody probihaji cely listopad)

Karlovy Vary

© & M|

2-3 hodiny

od malych skupin az po 200 osob

Jo
)_())o

cestina, anglic¢tina, némcina, rustina

WWW.pupp.cz

® O

Vice info: Carlsbad Convention Bureau
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http://www.pupp.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau

Karlovarsky Knedlik Fest

Jde o spojeni zivé hudby a tradiénich karlovarskych specialit podavanych pfimo na ulici
mésta. Karlovarské knedliky, karlovarské pivo Karel 1V. a karlovarska Becherovka.

Prvni sobotu v mésici Fijnu se kona v Karlovych Varech gurmansky festival Karlovarsky Knedlik Fest. Cela
akce je oteviena vSem pfichozim navstévnikim mésta. Hlavni hudebni produkce probiha pfimo pfed budovou
Becherplatz, kde je mozné v prodejnich stanech ochutnat knedlikové speciality a zapit je pivem Karel 1V.

prvni sobota v Fijnu
Karlovy Vary — Becherplatz

dle prani

© & M|

volné pristupna akce

Jo
)j)o

¢estina, némgéina, angli¢tina

www.becherplatz.cz

cpa

Vice info: Carlsbad Convention Bureau
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https://becherplatz.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau

Zveérinové hody U Tetreva Kladska

Ve zcela nevsedni restauraci ve stylu loveckého srubu, se pripravuji vybrané zvérinové
speciality. Nabidka jidel obsahuje i vyte€énou tradiéni ¢eskou kuchyni.

Od restaurace vede nauc¢na stezka Kladska. NS Kladska je hojné navstévovana, tato lokalita je rajem pro
milovniky pfirody a turistiky. Okoli bylo parkové upraveno s vyuZzitim cizokrajnych dfevin. Mezi dopliikové
aktivity patfi lov zvéfe — Kladska je vyhledavany revir. Dale mlzete vyzkousSet rybolov v Kladském jezefe a
jako bonus je zde v zimé protaZzena béZecka stopa.

cely rok

osada Kladska

O 5 @

2-3 hodiny

idealné skupina do 50 osob

Jo
))oo

¢estina, némdina, rustina

B O

www.utetreva.cz

Vice info: Carlsbad Convention Bureau
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https://utetreva.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau

Degustace piv v pivovaru Cerveny Vik

Pivovar Cerveny Vlk se nachazi v srdci Krusnych hor na Bozim Daru. V nabidce ma 5 stalych
piv, ato jak na €¢epu, tak i v lahvich a kazdy mésic jeden special.

Cerveny vlk ma rozmanity pivni listek. V zakladu ma 5 piv — BoZidarsky jelen (klasicky 12° svétly lezak),
Cerveny VIk, Bily Hranostaj, Nachmeleny Jezevec a Lehky Stizlik. Sougasti pivovaru je i restaurace, ktera
nabizi studenou i teplou kuchyni a pro posezeni jsou k dispozici i venkovni terasy. Detailni popis vyroby piva s
praktickymi ukazkami pFipravy vSech znacek od varny az po lahvovani, se mGze navstévnik dozvédét v ramci
programu ,Den se sladkem u Vlka“.

cely rok
Bozi Dar : i T . il
2-3 hodiny 5 4 B 2 - i b

idealné skupina do 80 osob, Gcastnici budou rozdéleni do mensich skupin

© & M|

Jo
)j)o

¢estina, némdina, rustina

www.cervenyvik.cz

B O

Vice info: Carlsbad Convention Bureau
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Incentivni gastro aktivity

Olomoucky kraj
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Entrée restaurant

Pro jedineéného hosta jedineénou nabidku. To je poselstvi RESTAURANTU ENTREE.
Nechejte se unést unikatnim konceptem inspirovanym prirodou, ktery Vas zavede do svéta
divadla, ale i rostlin a nerostu. Ve spojeni s neotfelym interiérem a profesionalnim servisem
si kazdy host naplno vychutna nezapomenutelné gastronomické zazitky.

O tom, Ze Pfemek Forejt potéSi i nejvétsi gurmany, neni pochyb. Jeho zkuSenosti podtrhava pusobeni v
londynské restauraci L'Autre Pied, ktera se chlubi Michelinskou hvézdou, i spoluprace v brnénském
restaurantu KOISHI zaméfeném na sushi a ryby, ktery ziskal 1. misto v roce 2013 dle Maurerova vybéru

GRAND RESTAURANT.
Restaurace zajistuje cateringové sluzby max. pro 300 osob. V nabidce naleznete teplou i studenou kuchyni,

moucniky i napojovy servis.

cely rok

Olomouc

O 5 @

2-3 hodiny

2 saly, kapacita nejvétsiho salu - 70 osob

Jo
)j’o

cestina, anglictina

B O

www.resort-hodolany.cz

Vice info: Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau
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http://www.resort-hodolany.cz
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau

Bistro Paulus

Vse maximalné jednoduse, ale dokonale. Na jedné strané tac a jidla na tabuli, na druhé
strané prvotridni kvalita, napad a zazitek v nevSednim a pohodovém prostoru. Vitejte v

kantyné pro 21. stoleti.

Bistro Paulus je novy projekt michelinského Séfkuchafe Romana Pauluse, ktery se v srdci Olomouce rozhodl
postavit neotfely koncept moderniho bistra. Kombinuje kvalitni klasickou &eskou kuchyni s napady, které
nacerpal za svUj profesni Zivot po celém svété — od Rakouska, Italie, Francie, zkuSenosti na zaoceanskych

lodich az po jizni a vychodni Asii.

cely rok
Olomouc

2-3 hodiny

O 5 @

kapacita nejvétsiho salu - 60 osob

Jo
))oo

cestina, anglictina

www.bistro-paulus.cz

B O

Vice info: Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau
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https://www.bistro-paulus.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau

Bélecky mlyn

Aredl je situovan na hranici Hané a Drahanské vrchoviny s nerusenou pfirodou a historicky
zajimavym okolim. Kromé ubytovani a stravovani zde mate moznost vybéru ze Siroké skaly

outdoorovych aktivit.

Objekt disponuje restauraci, velkym zahradnim salem se samostatnym barem a socialnim zafizenim. Mimo
tyto prostory je Kk dispoziciletni zahradka, détské hfisté aZOO koutek. Ve dvornim prostoru je
umistén venkovni bar a gril s moznosti pe€eni selat a zvéfiny, coz vybizi k pofadani teambuildingovych akci ve
venkovnim prostoru svonavym podtextem pecinky. Firmy rady vyuziji pfilehlého parku ktémto stmelovacim
kolektivnim aktivitam.

V restauraci vyuzivame mistni ingredience: hovézi plemeno Aberdeen Angus, Pfestické Cernostrakaté prase,
jehnéci plemena Suffolk a Romney Marsh, divoké prase, darnka skvrnitého a jelena dybowského.

cely rok
Zdétin

2-3 hodiny

© & M|

2 saly, kapacita nejvétsiho salu 80 osob

Jo
)_3)0

cestina

www.beleckymlyn.cz

B O

Vice info: Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau
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https://beleckymlyn.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau

TVARG - craftovy pivovar a remesina
vyroba Tvargli

V pivovaru ochutnate nékolik druht pivnich speciali a femesiné tvartzky - jediny originalni
syr ¢eského puvodu, ktery se nyni vyrabi pouze na dvou mistech v CR.

V roce 2020 pamatkové chranéné sklepy znovu oZily pivovarskym femeslem. Kromé vareni piva pod znackou
TVARG tady vznikla femesina vyrobna "voriavych" tvargli. Ve mlzZete okoStovat v pivovarské hospodé nebo
si produkty odnést s sebou. Do taju vyroby piva i tvargli mizete nahlédnout béhem exkurzi a Fizenych
degustaci. V pfipadé exkurze do pivovaru je mozna degustace i Skola to¢eni piva. PFi exkurzi do tvartizkové
vyroby zavitate do kamennych sklepd, syrafské expozice a nebude chybét ani ochutnavka Tvargli.

Pivovar Tvarg je také organizatorem jiz tradi¢ni akce s nazvem ,Tvarg fest®, ktery se kona v mésici zafi.
PFijdte ochutnat regionalni pivo Tvarg a femesiné Tvargle z poctivého ¢eského tvarohu.

cely rok (pondéli zavieno)

Velka Bystfice

© & M|

exkurze v pivovaru - 75 min, exkurze do tvartizkové vyroby - 45 minut

pivovar max 25 osob, tvariizkova vyroba max 15 osob

Jo
)_3)0

cestina, anglictina

B O

www.tvarg.cz

Vice info: Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau
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https://www.tvarg.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau

Staleta tradice piva v Litovli

Navstévnici Pivovaru Litovel mohou poznat tradiéni zplsob vyroby piva, ochutnat produkty
i zhlédnout unikatni expozici z historie pivovarnictvi.

. N L 1
- i oot b 1/
/ 28 J

R

V pivovaru Litovel se mlzete zU€astnit exkurze, ve které proniknete do taji vafeni piva. Zjistite, co vSechno
déla litovelsky sladek, jak se vafri klasické Ceské pivo nebo jak vypada varna, spilka a lezacké sklepy. Po
exkurzi je moznost 60 nebo 120 minutové ochutnavky raznych druhd piv.

V navstévnickém centru Pivovaru Litovel si mohou navstévnici v utulném prostfedi pod historickymi klenbami,
které pamatuji celou bohatou historii pivovaru, ochutnat litovelské pivo, obdivovat ocenéni, ktera pivo Litovel
ziskalo na prestiznich soutézich a pfehlidkach, prohlédnout si vystavu o minulosti i sou€asnosti pivovaru.
Zaroven je zde moznost ochutnat nékolik druht litovelského piva, které je zde ¢epovano ze sedmi kohout(.

Dale je mozné navstivit muzeum pivovarnictvi nebo si uvafit vlastni pivo v litovelském minipivovaru.

cely rok, pondéli-patek
Litovel

exkurze 60 min, ochutnavka 60 nebo 120 min

© & M|

min 15 osob

Jo
)_3)0

cestina (lze prizvat tlumocnika)

www.litovel.cz

B O

Vice info: Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau
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Incentivni gastro aktivity

Pardubicky kraj
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Degustace vina v zameckém sklepeni

Uzijte si gastronomicky zazitek v propojeni s historickou a uméleckou atmosférou sklepeni
na zamku v Litomysli.

Zamecké sklepeni je Uzasny prostor s neopakovatelnou atmosférou. MizZete si zde prohlédnout sochy
Olbrama Zoubka, ochutnat rizné druhy vin nebo si objednat degustaci s pravodcem, ktery poskytne odborny
vyklad kvinu i uméleckym exponatim. Ve sklepeni mlzete ochutnat specialni fadu lahvovych vin Chateau
Litomysl, kterou nelze koupit jinde nez ve mésté Smetanova festivalu. Vinotéka nabizi Siroky sortiment vin od
nékolika vinafstvi.

Prostor Ize pronajmout i pro usporadani firemni i spoleCenské akce. K pronajmu jsou k dispozici dva hlavni
sédly, jeden sal s voskovym Srdcem pro Vaclava Havla, Ctyfi mensi pfilehlé mistnosti a vinotéka o tfech
mistnostech. Ve vSech salech je mozné individualné pfizplsobit stoly s ob¢erstvenim ¢i posezeni. Zamecké
sklepeni na pfani zajisti i cateringovou firmu a someliéra.

duben-fijen

Zamecké sklepeni Litomysl

O 5 @

dle vybrané aktivity - degustace 1-1,5 hodiny

degustace 15-20 osob, pronajem dle domluvy s provozovatelem

Jo
)j’o

cestina, anglictina

www.zameckesklepeni.cz

B O

Vice info: East Bohemia Convention Bureau
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Exkurze, degustace a skola Cepovani piva

V Hlinsku vas naudi, jak se pivo ¢epuje, vari i ochutnava. Tradice vareni tady saha az do roku
1913. Ochutnat zde mutizete nékolik druhti piva, véetné sezénnich specialit.

Vramci exkurze nahlédnete do vyroby piva a samozfejmé jej také ochutnate. Prohlidka je zakon&ena v mini
pivnici, kde si mGzete sami nacepovat pivo. Soucasti prohlidky je promitani filmu o historii pivovaru a o
postupu vyroby piva, prohlidka pivovarskych exponatl spojenych s historii Pivovaru Rychtaf, jako jsou
zejména etikety, tacky, rizna ocenéni, ktera pivovar v nedavné i vzdalenéjsi minulosti ziskal, a v neposledni
fadé také suroviny pouzivané k vlastni vyrobé.

Je zde i moznost pronajmu restaurace pro usporadani firemni i spoleGenské akce. Pronajem zahrnuje
prohlidku, komentovanou degustaci a $kolu epovani. Na pfani provozovatel zprostiedkuje i obCerstveni.

od dubna kazdy pracovni den 8:00-14:00, po domluvé kdykoli
Pivovar Rychtar Hlinsko

prohlidka véetné degustace 90 minut, maximalni doba pronajmu restaurace 5 hodin

© & M|

restaurace 35 osob, exkurze 5-20 osob
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www.pivo-rychtar.cz
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Vite, jak se vyrabi syr, susené ovoce a
dzem? A ochutnate?

Farma kvétna zahrada nabizi exkurze a ochutnavky vlastnich vyrobk{. Ochutnat zde muzete
mlééné speciality, vyrobky z ovoce &i med.

Z Siroké nabidky farmarskych specialit si jisté vybere kazdy. Farma pfipravuje ob&dy z mistnich surovin (syry,
mléko, maslo, tvaroh, vejce, drlibez, uzeniny). Ochutnat zde mlZete Sirokou $kalu mléénych vyrobku -
Cerstvé, uzené, parené i zrajici syry, jogurty a kefiry zkoziho i kravského mléka. Pestra je i nabidka sladkych
specialit z ovoce od mistnich péstiteld. V ramci exkurze se dozvite, jak probiha vyroba syru, jak se susi ovoce
a pfipravuji dzemy.

Farma také nabizi prostory k pronajmu pro skupiny a firmy. Lze zde usporadat Skoleni, komunitni setkavani,
prednasky, spoleCenské akce atd. VZdy je mozno pfedem domluvit stravu a ubytovani.

cely rok

Farma kvétna zahrada, Kvétna u Poli¢ky

© & M|

dle vybrané aktivity

max 30-40 osob
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www.kvetnazahrada.cz
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Exkurze, pivo, palenka a regionalni
speciality

Mate radi pivo a dobré jidlo? Prijed'te ochutnat grilované a pe€ené speciality a dozvédét se
néco nového o vyrobé piva a palenky.

Pivovar ve Zlebskych Chvalovicich nabizi exkurzi palirny a pivovaru véetné degustace. Nahlédnete do vyroby
palenky z ovoce od mistnich péstitell, nebo se poucite o vyrobé piva. Vafi se zde nékolik riznych druhl piva,
mimo jiné i s pFichuti viSnég, jablka, zazvoru nebo perniku. A protoze k dobrému piti patfi dobré jidlo, v pivovaru
pripravuji speciality z grilu €i pece na drevo, regionalni uzeniny a syry. Exkurzi je tak mozno propojit s obédem
¢i firemni akci. Pivovar také nabizi pronajem vnitfnich i venkovnich prostor.

v letni sezoné od kvétna
Palirna a pivovar Zlebské Chvalovice

2-3 hodiny

vnitini degustaéni mistnost 10-25 osob, venkovni prostory az 80 osob, exkurze palirny a pivovaru v mensich
skupinach

© g H
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www.kutilkovapalirna.cz

Vice info: East Bohemia Convention Bureau
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Slovacko v chutich a vunich

Slovacko je studnici lidové kultury a folkloru. Tato skuteénost se velmi intenzivné promita
do prace Regionu Slovacko - sdruzeni pro rozvoj cestovniho ruchu. Pravé ona je
poradatelem vyhledavaného jednodenniho Slovackého festivalu chuti a vani.

Slovacky festival chuti a vani je jedinym gastro festivalem zaméfenym na tradiéni slovackou kuchyni.
Je pofadany ve stylovém prostoru slovackého Skanzenu Rochus (muzeum v pfirodé v Uherském Hradisti —
Mafaticich). Den plny dobrého jidla, které pfipravuji mistni producenti, lokalni pivo i vino, folklorni doprovodny
program.

Slovacky festival chuti a vani se kona uprostied vinarské oblasti. Jeho navstéva maze byt téZz navstévou
mistnich vinnych sklepd ¢ modernich vinafstvi. Nedaleké Uherské Hradisté skyta téz fadu mozZnosti
kulturniho vyziti. Podobnou akci, zaméfenou ovSem predevS§im na vino a folklor, jsou Slavnosti vina a
otevienych pamatek v Uherském Hradisti. Ty leto$ni se konaji 9. - 10. 9. 2023.

kazdoro¢né ve druhé poloviné zafi (letos 23. 9. 2023)

Skanzen, park Rochus, Uherské Hradisté

© & M|

dle prani

volné pristupna akce

Jo
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www.slovacko.cz
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Kurzy moravskych lidovych i dalsich
svetovych kuchyni

Bistrotéka Valachy je Spi¢kovou restauraci, ktera kromé vyte¢né kazdodenni gastronomie
dle tradi¢nich receptur a z mistnich zdroja, nabizi téZ doprovodny gastro program, ale také
kulturni, zejména hudebni akce.

Vstupnim kurzem tohoto roku, jenZ je jednim z mnohych, je kurz vala$ské kuchyné&. Ugastnici se po dobu
odpoledne a vedera naudi vafit valasskou kyselici, halusky s brynzou a bortivkové knedle. Cili klasicka
valadska jidla.

Bistrotéka Valachy je propojena s Resortem Valachy ve Velkych Karlovicich (na samém vychodé Zlinského
kraje), které jsou vysoce kvalitni gastronomickou lokalitou. Také ve Velkych Karlovicich se konaji specialni
kurzy, napf. pe€eni znamého valagského kolace - frgalu. Ten ma obvykle primér kolem 30 cm, je vyroben z
kynutého tésta a posypan sladkou drobenkou. Tradi¢nimi naplnémi jsou Svestko-povidlova, hrusko-povidlova,
merurikova, tvarohova, borivkova apod. Valassky Uzus je, Ze se naplné na jednom frgalu nikdy nekombinuji.

17. 1. 2023 — Kurz valasské kuchyné, ostatni kurzy v prabéhu roku
Bistrotéka Valachy, Obchodni diim Zlin, Resort Valachy Velké Karlovice

cca 5 hodin

© & M|

idealné skupiny po 10 osobach
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Degustace palenek u Jelinku ve Vizovicich

Vyroba ovocnych palenek ve Vizovicich je zcela ojedinéla a svétové proslula. Podnikatelsky i
zivotni pribéh R. Jelinka a jeho rodiny patfi neodmyslitelné k Vizovicim, i celém Zlinsku.

Stale popularnéjsi jsou ochutnavkové akce v navstévnickém centru, rozSirené o moznosti
dalSich gastro zazitk(i mistni provenience.

Vyroba ovocnych palenek ma na Vychodni Moravé, zvlasté na ValaSsku obrovskou tradici. Nejznaméjsi,
zdaleka vSak ne jedinou spoleCnosti mezinarodniho véhlasu je Rudolf Jelinek. Navstévnické centrum
neposkytuje obycejnou prohlidku s ochutnavkou, ale vyte€ny degustaéni zazitek s pfib&éhem pfipominajici
navstévu vinného sklepa &i vinarstvi.

Zejména u oslav ¢&i firemnich akci je bézné spojit degustaci s rautem sestavajicim z mistnich valas$skych
specialit. Stoly jsou pak zaplnény misami se Skvarky, valasskou tla¢enkou, jitrnicemi, klobasami, moravskym
uzenym, pecinkami, ale také rdznymi syry v€etné ovciho a koziho. Takové pohosténi zazitek z palenek jesté
umocni.

cely rok

Vizovice

© & M|

1-3 hodiny

kapacita mist k sezeni pro 130 osob, kapacita prostoru az pro 250 osob, exkurze idealné pro skupiny 20 osob
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www.rjelinek.cz
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Za Prvni republikou do Luhacovic

Naprosto ojedinély zazitek nabizi luhac¢ovicky hotel Radun. Spojeni gastronomie z obdobi
Prvni republiky s uzasnou architekturou hotelu - funkcionalistické vily - a secesnim duchem
Luhacovic je nebyvale silné. Obédové i vecerni gurmanské menu je ojedinélou interpretaci
prvorepublikové kucharské skoly. Vyuziva zejména mistnich produktli. Da se proto ocekavat
odvazna modernost a "svéetovost” Prvni republiky, jakoz i ovéfena kvalita
vychodomoravskych zemédélskych produktu.

LuhaCovice patfi mezi nejkrasnéjSi a nejromantictéjSi 14zné&. Jsou spojeny predevSim s Zivotnimi osudy
architekta DuSana JurkoviCe a skladatele LeoSe Janacka. NejvétSiho rozmachu Lazné Luhacovice
zaznamenaly po 1. svétove valce a vzniku Ceskoslovenska.

V Restauraci Republika je k obédu i velefi nabizeno gurmanské menu vychéazejici z tradic obdobi
Ceskoslovenské republiky 1918-1938. Tzv Prvni republika nebyla, jak zndmo, jen moderni, dynamicky se
rozvijejici zemi, ale téz dobou, kdy se jesté ctily klasické konzervativni hodnoty a etiketa. V Boutique hotelu
Radun muzete napfiklad UsluZznost zazit jesté dnes!

cely rok

Luhacovice

O 5 @

1-2 hodiny

idealné skupina do 20 osob
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www.hotelradun.cz
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Ochutnavka syri spojena s workshopem
jejich vyroby

Kozi farma Zerlina nachazejici se v okrajové ¢asti Roznova pod Radhostém nabizi
jedine€nou moznost naudit se vyrabét syr.

Sama navétéva kozi farmy je zazitkem. Clovék uvidi, jak ma vypadat idealni rodinna mala farma zaméfena na
vyrobu nevelkého rozsahu, ktera je pfikladem ekologicky Setrného zemédélstvi.

PFi workshopu, jehoz soucasti je exkurze a samoziejmé ochutnavka bézné produkce farmy Zerlina, u€astnici
zpracovavaji kozi, ale i kravské mléko. Pfi tom se seznami s historii syrafeni na ValaSsku a procesu vyroby.
Nauci se zakladnim pravidlim vyroby syra a kazdy si vyrobi Cerstvy syr a korbacky, které si odnese s sebou.

cely rok

Roznov pod Radhostém

O 5 @

3 hodiny

max 12 osob
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Vice info: East Moravia Convention Bureau

Czechlourism 22.02.2023 | 30


https://www.zerlina.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/East-Moravia-Convention-Bureau

Incentivni gastro aktivity

Kralovéhradecky kraj

Czechlourism 22.02.2023 | 31



Degustace vin v benediktinskych sklepich

V atraktivnich prostorech ¢lenitych sklepi pod budovou byvalého klasterniho gymnazia se
nachazi vinna galerie s vinotékou. Vinotéka vytvari skvély doplinkovy program do nabidky
sluzeb pro oblast cestovniho ruchu formou skupinovych degustaci. Zaroven je ve
spolupraci s Ceskym archivem vin zajisténa distribuce a prodej vina pro region
Broumovska.

Vino je s fadem Benediktind spjato od nepaméti, muzeme jim pfipsat mnoho objev( spojenych s péstovanim i
vyrobou vina. A také zahadnou objemovou miru nazyvanou Hemina. Tolik vina méli mniSi podle fehole
povoleno denné vypit, o jaké mnoZstvi se jedna se ale mGzeme jen dohadovat.

Skupinové degustace je mozné uskutecnit kdykoliv po vzajemné dohodé&. Na vase pfani zajistime také vino
jako darek slogem ¢&i jménem vasi firmy.

skupinové degustace na prani po cely rok
Broumov

2-3 hodiny, dle velikosti skupiny

O 5 @

degustace ve sklepich 7-15 osob, degustace pfimo v klastefe Broumov az 50 osob
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cestina (na degustaci Ize prizvat tlumocnika)

www.klasterbroumov.cz
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Ochutnavka piva s prichuti Afriky

Safari pivovar je velmi ojedinély projekt, kterym se propojila specificka vyroba piva s
provozem zoo parku. Jedina dalSi zoo s vlastnim pivovarem v Evropé je belgicka ZOO Pairi
Daiza. Protoze chce zoo provozem pivovaru ziskat kazdoro¢né financni prispévek na
zasadni chovatelsky program dvorského safari parku, tj. celosvétovou ochranu nosorozcl,
prispiva z kazdého prodaného piva na tento program 1 K¢.

Navstévnici mohou ve dvorském safari parku ochutnat pét druhl piv, z nichZz dva nesou nazev pravé po
africkych nosorozcich - White Rhino Beer (Bily nosorozec) a Black Rhino Beer (Cerny nosorozec). Doplfiuji je
dale Safari Beer, Kili Beer nebo African Queen Beer.

Kazdé z piv je original, specialnimi pfisadami nékterych druhl je chmel dovezeny az z Jihoafrické republiky
nebo Fair Trade kava vypéstovana v Keni.

cely rok
Dvir Kralové nad Labem

prohlidka pivovaru 30 min, fizena degustace 30 min

O 5 @

kolem 60 osob rozdélenych do mensich skupin
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30 km, 5 pivovaru. Date to?

v v

Nejhezéi partie Krkono$ a vyborné pivo k tomu. To jsou lakadla nejvy$sich hor Ceska. Pét
mistnich pivovarl spojilo své sily a vytvorili Krkonosskou pivni stezku, ktera je vybornym
tmeliéem nejen pracovnich kolektivi.

Cela trasa je dlouha okolo 30 km, je tedy vhodné si ji rozdélit do dvou dnG tak, abyste mohli vkazdém
zpivovart vklidu degustovat. Pokud se vam podafi ochutnat vzdy alespon jeden vzorek piva zdaného
pivovaru, mGzete ziskat razitko do sbératelského letaku. Na konci stezky ziskate za 5 razitek maly darek.

Mezi zapojené pivovary patfi Horsky hotel Friesovy Boudy, Pivovar Trautenberk, Pecky pivovar, Pivovar
Hendrych Vrchlabi a Pivovarska Basta Vrchlabi. Kromé degustace piva se doporuluji i jiné krkonoSskeé
speciality, napfiklad KrkonoSské kyselo.

cerven - fijen

Krkonose

© & M|

idealné 2 dny

idealné mensi skupiny max do 20 osob
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doprovodny program neni vazan na jazykovou vybavenost subjekti, obsluha je zvykla na zahraniéni navstévniky
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Umite upéct chleba?

Podorlicky skanzen Krnovice ¢ita na 20 staveb, které postavila nebo prenesla a opravila
rodina Zarubovych. Toto venkovni muzeum zacalo vznikat vroce 2002 a verejnost jej] miize
navstévovat od roku 2006. Jedna se o jediné podobné muzeum v Kralovéhradeckém kraji.

Jednou z pfevezenych a znovu postavenych staveb je i budova byvalé skoly ze VSestar, ktera pochazi z roku
1750. Jedna se o tfeti plvodni stavbu vcelém muzeu. Stavba je soucasti prohlidkové trasy aje vybavena
expozici bydleni na venkové v 19. stol. aexpozici tkalcovstvi atkani. V pribéhu roku 2012 byl obnoven
historicky tkalcovsky stav, ktery se stal dal§im provozuschopnym exponatem arovnéz slouzi pro predvadéni
tkani.

Kromé toho se zde pravidelné& konaji ukazky peceni chleba v peci vytapéné difevem. Vzhledem k dodrzeni
postupd se jedna o Casoveé naroCnou, ale za to vonavou praci. Aby byly bochniky odpoledne hotové, je tfeba
brzy rano roztopit pec, zadélat tésto a nechat ho kynout. Samotné peceni trva zhruba pudl hodiny. Cerstvé a
vlastnoru¢né upeceny chleba je mozné si zakoupit a odnést doma.

cely rok
Podorlicky skanzen Kriiovice

dle dohody (chléb Ize upéct nebo jen predpéct, je mozna prohlidka skanzenu apod.)
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idealné 25 osob (maximalné 50 osob)

Jo
)j)o

cestina, anglictina

www.krnovice.cz

B O

Vice info: Hradec Kralové Region Convention Bureau

CzechTourism

22.02.2023 ‘ 35


https://www.krnovice.cz/programy-pro-skoly.html
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Hradec-Kralove-Region-Convention-Bureau

Stredovék na viastni kuzi i zaludek

Jedinym krokem pres prah krémy se prenesete z 21. stoleti do stredovéku. Se zatajenym
dechem budete vnimat energii, ktera sala z klenuti a starych kamennych zdi. Kazda véta
hluéné obsluhy a tény stfredovékych pisni se vam dostanou pod kuazi. Usad'te se na difevéné
lavice ke kamennym stoliim. Zapomente na vSedni starosti a stante se soucasti stredovéku.

Zdejsi specialitou je maso pecené na otevieném ohni a dalsi jidla, které jen tak nékde neochutnate. Razem
jste obklopeni skupinou sliénych tanecnic, Sermif(, ktefi se postaraji o zabavu a rozptyleni. Zebrak Zadoni o
okousané kosti, hudba laka k tanci, jeden nevi, co sledovat dfive. To je stfedovék.

A jestli vam ze stfedovékého napéti vyhladlo nebo jste dostali zZizen, staci jen hlasité vyzvat Senkyre, at
roztaci dalsi korbel piva lasky a nosi chutnou krmi na vas stul.

Pobyt ve Stfedoveéké krémé lze spojit také s prohlidkou zdejSiho pivovaru a naslednou ochutnavkou.

cely rok
Détenice

dle velikosti skupiny a jejich programu

O 5 @

max 800 osob

Jo
))oo

cestina, anglic¢tina, némcina
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Poznejte praci sklaru opravdu zblizka

Sklarska kréma vas vskutku prenese do svéta sklari, kde se tradiéni femesina vyroba amm S memm
setkava s uménim. Takova je i mistni gastronomie.

V Luzickych horach vLindavé u Cvikova ma své sidlo sklarna Ajeto, soucast svétoznamé spolecnosti Lasvit.
Pfimo vLindavé vznikaji sklenéné produkty na zakazku nebo cenna umélecka dila jako napf. trofeje pro
slavny cyklisticky zavod Tour de France nebo ¢eské ceny Thalie. Sklarna je oteviena vefejnosti a mlzete si
tak prohlédnout sklafskou hut zblizka na vlastni o€i. Naskytne se vam unikatni pfileZitost pozorovat pfi
odborném vykladu, jak se Zhava tekuta sklenéna hmota v rukou sklarskych mistrl méni v kiehkou krasu.

Své zazitky poté mlzete "vstfebat" u pfijemného obcerstveni ve stylové Sklarfské krémé pfimo varealu
sklarny. Pochutnate si na tradic¢nich ¢eskych pokrmech pfipravovanych se zru€nosti a z kvalitnich lokalnich
surovin. Svou zruénost si nakonec muzete sami vyzkous$et pfi foukani skla tzv. ,na vlastni dech®. Poznate, jak
naroéna je prace sklard, a zarover si domu odvezete svij vlastni sklenény suvenyr.

cely rok, exkurze a foukani skla v pracovni dobé nebo dle predchozich objednavek

Lindava

ER=

min 2 hodiny

restaurace 100 osob, terasa 70 osob, foukani skla v mensich skupinach max. 10 osob
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Pivovar, restaurace, hotel a pekarna
na jednom miste

Restaurace Sladovna scitlivé provedenym interiérem se nachazi v prostorach byvalé
sladovny pivovaru, tedy v mistech, kde se z jeémene vyrabél slad, ze kterého se varilo
cvikovské pivo. V moderné vybavené kuchyni zde pripravuji z kvalitnich a ¢erstvych surovin
pestrou nabidku pokrmtl podle vyzkousenych recepti ¢eské kuchyné. Na vybér jsou zde
pochoutky k pivu, tradiéni ¢eska jidla i bezmasa jidla a salaty. Nabidka kuchyné se pfirozené
liSi podle jednotlivych roénich obdobi.

Pivovar je mozné navstivit v ramci komentované prohlidky véetné ochutnavky mistnich lezaka. Navstévnici se
zde seznami s déji pfedchazejicimi sto€eni tohoto tradi€niho napoje nebo navstivi srdce samotného pivovaru
— médénou varnu v mistnosti s monumentalnimi industrialnimi okny nebo prostory valenych sklept s
lezackymi tanky a spilkou.

Pivovar postupné rozsifuje nabidku prostor a sluzeb napfiklad o zrekonstruovanou pivovarskou Stodolu, ktera
je idedlni pro mensi firemni akce nebo oslavy, pivovarskou prodejnu, hotel Kleis spestrou nabidkou
ubytovacich sluzeb a nové také femeslnou pekarnu s proslulym kvaskovym chlebem.

cely rok, navstéva a ochutnavka v pivovaru pouze v pracovni dobé

Cvikov

© & M|

min 2 hodiny

restaurace 85 mist, salonek 50 mist, stodola 40 mist, prohlidky v mensich skupinach
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www.pivovarcvikov.cz
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Prazirna vybérové kavy Nordbeans
a kavarna DOK

Liberecky DOK skryva pod jednou stfechou prazirnu, bistro, kavarnu s vlastni pekarnou a
moderni skolici prostory.

Napad vytvofit DOK dostali bratfi Kozlovi v momenté, kdy zacali citit, ze pro rychle rostouci prazirnu vybérové
kavy Nordbeans nebudou stacit jeji plvodni prostory. Opustény a zni¢eny nadrazni DOK par minut od centra
mésta se ukazal jako dobré FeSeni. Po naro¢né prestavbé, kdy zlstaly pouze puvodni obrysy, vznikla unikatni
vestavba v€etné interiérd a DOK ziskal prestizni architektonickou cenu Karla Hubacka. Kozlovi dodnes kavu
dovazi z téch nejzajimavéjSich koutl celeho svéta a pravidelné navstévuji péstitelské zemeé a kavové farmy.

V DOKu si muzete vychutnat dobroty z mistni pekarny, denni menu a mnoho farmarskych produkt(i. Zaroven
muZzete pozorovat prazeni kavy v pfimém pfenosu nebo se uc€astnit kavovych kurzi pro nadSence i budouci
baristy. Vybrat si mlzete z lekci, kde se naucite espresso jako pravi baristé, z alternativni pfipravy kavy nebo
se budete moci seznamit s malovanim do kavy a naucit se techniku latte art. Milovnici tohoto lahodného
napoje pak oceni tfihodinovou degustaci, kde ochutnate kavu na nékolik zpusobu.

cely rok dle oteviraci doby

Liberec

O 5 @

min 2 hodiny

prostory kavarny pro 50 osob, 2 salonky pro mensi skupiny
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www.dokliberec.cz
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Na rozhrani Jizerskych hor a Krkono$ se v kopcich uprostied krasné pfirody rozprostira
horska obec Prichovice. Vyznamnou ¢ast obce zaujima areal U Capa, jehoz socha v zivotni

rvr

velikosti dohlizi na cely areal i Siroké okoli.

V nejstarSi chalupé ¢.p.1, ktera prosla citlivou rekonstrukci, se dnes nachazi penzion s 58 Itzky a stylova
restaurace s vyhledem na horské hiebeny. V restauraci mohou hosté ochutnat speciality $éfkuchare, mlé¢né
vyrobky z mistniho statku, pstruhy z vlastnich sadek, domaci zeleninu, bylinky nebo lezak Svétobéznik - jak
jinak nez z vlastniho minipivovaru.

Za zabavnou i poucenim se navstévnici arealu mohou vydat do prvniho muzea ceského génia Jary
Cimrmana. Je mozné si zde prohlédnout znaénou ¢ast pozuUstalosti a autentickych pfedmétd. Na pamatku
mistrovu neomezenému rozhledu a nehynouci slavé byla hned vedle muzea vztyCena rozhledna Majak.
V zimé je U Capa pro milovniky lyZzovani pfipraveno 5 sjezdovek, 2 lyzafské vleky a bézecké traté v blizkosti
arealu.

cely rok dle oteviraci doby

Areal u Capa, Prichovice

© & M|

min 2 hodiny

restaurace 120 mist
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Oaza dobrého jidla a piti ukryta
ve sklepich Liberecké radnice

Neorenesanéni radnice na namésti Dr. Edvarda Benese v Liberci byla po vzoru videriské
radnice podle projektu architekta F. Neumanna postavena jiz vroce 1893 a dodnes patfi
k nejcennéjSim pamatkam ve mésté.

Jesté pred zprovoznénim urednickych prostor v patrech radnice byla v suterénu oteviena restaurace Radniéni
sklipek. Kromé toho slouzily sklepni prostory jako vinny a pivni sklep nebo sklad uhli. Sklipek fungoval
nepretrzité 100 let, kdy jeho provoz prerusSila havarie kanalizace a cely prostor byl zatopen vodou. Po
nakladné rekonstrukci, nekolika zménach vyuziti prostor (vystavni sif, galerie, spoleCensky sal) byl vroce
2014 Radnicni sklipek znovu otevren.

Hosté si v Radni¢nim sklipku mohou pochutnat na tradi¢nich ¢eskych pokrmech, vyzkouset svijanské tankové
pivo a zaroven obdivovat sklenéna svitidla od firmy Lasvit, historizujici interiéry a barevné vitraze v oknech.
Aby obcerstveni v Radni¢nim sklipku bylo zaslouzené, doporu¢ujeme vystoupat na 61 metr( vysokou radniéni
véz a prohlédnout si tak nejen centrum Liberce, hfebeny JeStédu a Jizerskych hor nebo prozkoumat
mechanismus radni¢nich hodin.

cely rok dle oteviraci doby

Liberec

ER=

min 2,5 hodiny

restaurace s kapacitou 250 osob, prohlidky radnice a véze v mensich skupinach
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www.sklipekliberec.cz
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Hermanicky pivovar - prohlidka
s degustaci mladych piv

Mate radi pivo? Vyjimeéné pivo s puncem originality, délané postaru, poctivé, bez
marketingovych kejkli a chemie, podepsané sladkem, ktery je z masa a kosti a za své dilo
ruéi svou povésti a pred pivhim bohem svym Zivotem. A zajima vas jak se takové pivo
vyrabi? Navstivte komentovanou prohlidku Hefmanického mini pivovaru v Ostravé a
nakouknéte pod ruce odbornikiim.

Zucastnéte se prohlidky Hefmanického pivovaru a nechte se zasvétit do tajl vyroby zdejs$iho zlatavého moku.
Ceka vas 60minutova prohlidka pivovaru s podrobnym vykladem a degustaci mladych piv. B&€hem prohlidky
ochutnate svétlé, tmavé i fezané pivo a par kouskl dostanete i na rozlou¢enou.

cely rok, i za nepfiznivého pocasi

Ostrava, Hefmanice

© & M|

prohlidka trva 60 minut

kapacita neni omezena, Ucastnici budou rozdéleni do mensich skupin po 10
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www.pivovar-hermanice.cz
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Kurzy vareni ve Foodatelieru - objevte
svét gastronomie s Davidem Valickem

Naucte se krok po kroku vafit vybrané speciality. Nic nedokaze spojit kolektiv jako skvélé
jidlo a piti, pozvéte tedy své obchodni partnery nebo kolegy na opravdovou kulinarskou
show.

Pod vedenim $éfkuchare Davida Valicka se naucite moderni techniky pfipravy pokrm(, osvojite si zakladni
principy jeho servirovani, a hlavné si dopfejete pfijemné chvile s dobrym jidlem a zabavnou show. Sou¢asné
muZe vafit az 16 osob, dal$i skupina mize degustovat &i grilovat. O zabavu je tedy postarano.

Kurzy vareni, které doslova pohladi vSechny vase smysly, jsou idealni nejen jako teambuildingova akce, ale
také pro setkani s obchodnimi partnery, resp. pro jakoukoli skupinku ,kuchafskych uénu“. A jako bonus
muzete vSe, co se naucite, uvafit poté ve své kuchyni a pohostit vase hosty, rodinu &i pratele a tim se podélit
0 kousek gastronomického zazitku.

cely rok
Ostrava, Frydek - Mistek

individualni v zavislosti na zvoleném tématu

© & M|

v zimé do 38 osob, v lété 55-60 osob, Skolici mistnost pojme 40 osob, najednou muze vafit 8-16 osob
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Stramberské pikanterie - poklady kutafd,
sladku a cukraru

Odhalte tajemstvi peéeni usi ve Stramberku a upeéte si své vlastni ucho!

Na specialni prohlidce Zjistite, jak je to se zlatem ve Stramberku! Podivate se shora na lom i do botanické
zahrady ve starém vapencovém lomu. V pekarné U Hezoun( si dokonce vyzkouSite upéct své vlastni
Stramberské ucho, a to starym klasickym valenym zpdsobem.

Poodhalite tajemstvi pe€eni téchto usi, kdy recepty jsou mnohdy unikatnim rodinnym vlastnictvim a predavaji
se skutedné jen velmi ziidka dale. Stramberské usi jsou prvni Sesky potravinaisky vyrobek, jemuz Evropska
unie udélila ochranu zemépisného oznadeni. Legenda o vzniku ,Stramberskych usi“ odkazuje k tfinactému
stoleti, kdy v roce 1241 do mésta pfitahla vojska divokych Tatard.

Rodinny podnik ,Stramberské usi od Hezoun(* je nékolikanasobny vitéz soutéZe O nejlepsi Stramberské ucho
a je tim padem také tak trochu zarukou toho, Ze se vam to vaSe pedené Stramberské ucho povede...
Takze na vlastni usi, nevahejte a pfijdte!

cely rok, idedlné za priznivého pocasi

Stramberk (Beskydy)

© & M|

1,5 hodiny

min 10 a max 20 osob
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Kurz pripravy kavy - espresso a cappuccino,
dokonala kava i doma s Laura Coffee

Zazitkova bomba v podobé kavového workshopu pro milovniky kafe.

Béhem kavového workshopu si vyzkousSite pfipravu kavy za kavovarem, Slehani mléka, proniknete do zaklada
“malovani” mlékem, tzv. latte art, a také pfipravy kavy pomoci alternativnich metod jako je napfiklad V60.
Chybét nebude ani teoreticka cast, kde se dozvite zakladni informace o kavé (druhy, péstovani, zpracovani
atd.) a zaklady pfipravy kavy.

cely rok

Ostrava

© & M|

cca 3-4 hodiny

skupiny po 10 osobach
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FLERET - destilaty z Beskyd

o vr

Poznejte tajemstvi tradi¢ni vyroby ovocnych destilatt v podhtfi Beskyd.

Navstivte vzorkovou expozici ovocnych destilatt Fleret a vydejte se na prohlidkovou trasu, kde ochutnate to
nejlepsi z nabidky Fleret Distillery pod vedenim zkuSeného degustatora.

Zjistite, co vSechno obnasi vyroba svétové uznavanych destilatd, jejichz receptury podnik bedlivé stfezi uz
170 let. Fleret Distillery si zaklada na dlouhé historii a dodrzovani puvodnich procesu vyroby.

cely rok

Frenstat pod Radhostém

© & M|

75 minut

min 6 osob, max 12 osob, vice osob po individualni domluvé
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Incentivni gastro aktivity

Ustecky kraj

Czechlourism 22.02.2023 | 49



Vyprava za vinafi do Brany Cech

Ochutnate ryze ¢eské vino, prohlédnete si historické sklepy, nakouknete do moderniho
provozu, projdete se samotnymi vinicemi vrodinnych vinarstvich vsrdci Ceského
stfedohofi. VSechna vinarstvi se nachazi v okoli feky Labe v kouzelném misté zvaném Porta
Bohemica — Brana do Cech.

Béhem navstévy na vas €eka ochutnavka mistnich vin, v€etné téch, které jsou nositeli ocenéni Ceské
stfedohofi regionalni produkt jako je napfiklad likérové vino Tergus. Degustace probihaji pfimo ve vinnych
sklepich, nebo v degustagnich mistnostech. Pfi pfiznivém pocasi se s vinafi vypravite na obhlidku vinohradu,
kde vas &ekaji nadherné vyhledy na feku Labe i okolni vrcholky Ceského stfedohofi.

K degustaci ochutnate i lokalni gastronomii - domaci chléb se Skvarkovou pomazankou, domaci pastiky nebo
placky, domaci fize€ky nebo nabidku regionalnich uzenin, prsutd a syra.

cely rok

Zernosecké vinarstvi, Vinaistvi pod Radobylem, Rodinné vinarstvi Mikulenkovi, Vinaistvi sv. Tomase

© & M|

2-3 hodiny

10-40 osob, pfi vétSim poctu skupiny po 10-20 osobach
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Ochutnavka Ceského stiedohofi véemi smysly
na historické usedlosti Dvur Perlova voda

Zrenovovanou usedlost Dvuar Perlova voda najdete nedaleko vodniho hradu Budyné nad
Ohfi a par kilometrii od krale Ceského stredohofi — zficeniny hradu Hazmburk. VSechny
aktivity usedlosti jdou vsouladu sudrzitelnosti a respektem k pfirodé. Vafi zlokalnich
surovin i bezezbytkové, vodu €erpaji zvlastniho vrtu a kjidlu podavaji pivo ze svého
pivovaru Lanyz.

Exkluzivni €eskou kuchyni vam tu naserviruji zazitkovou formou v podobé degustaéniho menu, interaktivni
vecCefe nebo specialni show. Jidla jsou pfipravena z farmarskych a regionalnich surovin. Na cestu dostanete
darek v podobé domacich marmelad, pastik, vlastniho piva nebo lokalniho medu.

Soucasti zazitkového gastro odpoledne miZe byt prohlidka minipivovaru a ochutnavka piva, relaxace
v zahradé, koupani v biotopu, vyuziti wellness zazemi nebo sportovni utkani na multifunkénim travnatém hristi.

Navstévu usedlosti je vhodné kombinovat svystupem na nedaleky hrad Hazmburk nebo snéavstévou
barokniho zamku Libochovice.

cely rok, zamek Libochovice otevien pouze od dubna do fijna

Dvur Perlova voda (15 km od Roudnice nad Labem)
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2-4 hodiny

10-50 osob
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Den v prvorepublikovém stylu v pivovaru
Monopol

Objekt Pivovaru a Wellness hotelu Monopol najdete pfimo v srdci lazenského mésta Teplice.
Unikatni prostor celého komplexu vas prenese zpatky v ¢ase do noblesni mezivaleéné doby
prvni republiky. Citlivé zrekonstruovany objekt kdysi znamy jako Varieté u Labuté, pozdéji
pak obchodni dim s lahiidkami dnes nabizi pivovarskou restauraci s vynikajicimi vlastnimi
pivy, kavarnu, étyrhvézdi€kovy hotel a pivni lazné.

Béhem prohlidky pivovaru si prohlédnete prostory arealu, dozvite se, jak se vafi poctivé pivo lezackého typu
klasickou ¢eskou technologii, a na zavér si vychutnate celé pivni degustaéni menu.

Na jidelnim listku najdete tradicni Ceskou kuchyni, jako jsou Zebra, vepfové koleno nebo hovézi licka. Sladkou
teCkou je tu vyhlaSeny domaci dezert ,Vétrnik“. Moderni gastronomii vam naserviruji vdruhé ¢asti objektu
Monopol — v Garden restaurantu.

Pivo si v Monopolu ochutnate i unikatni formou — v pivnich laznich. Pfimo u kadé je umisténa pipa, ze které si
nacepujete 12° pivni lezak. Hlavni slozkou relaxacni koupele je tu samozfejmé chmel.

cely rok

Teplice
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2-4 hodiny

10-40 osob, prohlidka pivovaru v mensich skupinach, kapacita pivnich lazni je 6 — 8 osob
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Kava s parou

Spojenim lasky ke kavé a kzeleznici se splnilo jedno pfrani, vznikla Kava s parou.
Prvorepublikova kavarna se nachazi v prostorach zrusené Zelezni¢ni zastavky Litomérice
mésto. PFi navstévé na vas dychne atmosféra doby, kdy tudy jezdily pouze parni viaky.

Po prohlidce kralovského mésta je toto misto idealni na zavérecny domaci dezert. Vychutnate si vyhled na
litoméfické parkany, na litoméfické Biskupstvi nebo na Radobyl. Machovu svétnicku mate na dosah.

Na své si pfijdou milovnici Slehackovych vrstvenych dortl, ovocnych a lehkych dezertd ¢i veganskych,
bezlepkovych nebo RAW. Mezi bestsellery patfi cheesecake a brownies.

Vystavena mala parni lokomotiva (Krauss Minchen) z roku 1897 je umisténa pfimo pfed budovou.

cely rok

Litomérice

O 5 @

2 hodiny

10-30 osob, s prohlidkou Machovy svétnicky nebo vyhlidkové véze Kalich idealné skupiny po 10

Jo
)j’o

cestina, anglic¢tina, némcina

www.kavasparou.cz

B O

Vice info: Usti Region Convention Bureau
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Arrigo - zazitkova gastronomie na brehu
Labe

Décin je bozi a umi nabidnout i bozi gastronomii. Na bfehu Labe tu pfed ¢asem vyrostlo
Arrigo. Vroce 2023 byla navic restaurace ocenéna dvéma zlatymi Ivy od nakladatelstvi
Toplife Czech pro nejlepSi restaurace roku. Menu tu pro vas kouzli opravdovi mistfi. Chef
Ambasadorem je tu Mirek Kalina a $éfkuchafem Marek Sterner.

Arrigo je misto, kde se moderni stfetava stradi¢nim, zdravé svyjimeénym a jidlo se tu méni vzazitek.
Znamenité chutna, voni, krasné vypada a je vzdy bezchybné naservirované.

V Arrigu nenajdete jen restauraci, ale také obchudek se spoustou domacich vyrobkd, zdravych a farmarskych
produktl véetné denné Cerstvé upeceného peciva.

Milovnici sladkého a kavy si tu také dopfeji vyjimecny zazitek. Dezerty maji v Arrigu pouze vlastni domaci.
Obzvlasté skvostna je femesina zmrzlina klasickych i netradi¢nich chuti v€etné veganské.

cely rok

Décin

© & M|

2-3 hodiny

10-50 osob

Jo
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cestina, anglic¢tina, némcina

B O

www.arrigo.cz

Vice info: Usti Region Convention Bureau
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Incentivni gastro aktivity

Plzensky kraj
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Posezeni na Salandé

Patrite-li mezi milovniky zazitkové gastronomie, rozhodné by na vasem seznamu
navstivenych mist neméla chybét pivovarska salanda.

Unikatni zazitek, ukryty v labyrintu chodeb historickych lezackych sklep, ma sahodlouhou historii. ZaZijete tu
pfijemné posezeni u nefiltrovaného nepasterizovaného piva Pilsner Urquell, které Plzefisky Prazdroj vyrobil
tradi¢ni metodou v historickych pivovarskych sklepich. A protoze k zabavé pochopitelné patfi i ob&erstveni, na
prostfenych stolech vas ¢eka cela fada pivnich pochutin, lahodnych syrt a vorfiavych uzenin.

Pivo a jidlo je vylu€nou naplni programu Salandy. Vas €as v Salandé mohou ale zpestfit i dalSi aktivity.
Napfiklad skladani nebo valeni pivnich soudkl, ¢&i vypravéni veselych pfihod a podzemnich bachorek od
zdejSich sklepniku.

cely rok

Plzen, areal pivovaru Plzenisky Prazdroj

O 5 @

3 hodiny

do 50 osob

Jo
))oo

cestina, anglic¢tina, némcina

B O

www.prazdrojvisit.cz

Vice info: Plzenisky kraj
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Bohemia sekt - prohlidka s degustaci
"PRESTIGE"

Poodhalte tajemstvi vyroby nejznaméjsSich ¢eskych sektii. Béhem hodinové prohlidky se
napriklad dozvite, jaky je rozdil mezi klasickou a charmatovou metodou vyroby, uvidite,
jakym zplsobem se setfasaji kvasinky €i jak se sekty odkaluji.

Bohemia Sekt ve Starém Plzenci patfi k nejvétsim vinafskym zavoddm v Cesku. Za znackou stoji vice nez
sedmdesatileta historie a kazdoro¢né se do celého svéta prodaji miliony lahvi sektu. Dorazte do zavodu ve
Starém Plzenci a muzete nahlédnout nejen do vyroby v rdmci komentovanych prohlidek provozu, ale zaroven
si vychutnat i degustaci sektl. Dostanete se pfimo do stfedu déni a budete moci na vlastni oci sledovat, jak
,Bohemka“ vznika. Mimo jiné spatfite i nejvétSi tank na cuveé o obsahu vice nez neuvéfitelnych 1 000 000
lahvi.

cely rok (nedéle dle domluvy)

Stary Plzenec

© & M|

2,5 hodiny

25 osob

Jo
)j)o

cestina, angliétina, némgéina, polstina, rustina

cpa

www.bohemiasekt.cz

Vice info: Plzenisky kraj

CzechTourism 22.02.2023 | 57


http://www.bohemiasekt.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Plzensky-kraj

Prave pivni lazne

Ceské pivo je neodmyslitelnou denni pochoutkou pro mnohé z nas. Proé vs$ak pivo jen pit,
kdyz se v ném muzete také koupat! Doprejte si zaslouzenou relaxaci v prostredi historického
rodinného pivovaru Chodovar.

Pivni 1azné jsou Uzasnym zplsobem, jak spojit popijeni piva s relaxaci v lazeriském prostfedi. Nejenze se diky
pivu uvolnite, ale také udélate néco prospésného pro své télo. Pivni lazné jsou uréeny pro vSechny milovniky
piva a spravného odpocinku a svym hostim vzdy nabizeji prvotfidni.

V ¢asti unikatniho skalniho labyrintu osm set let starych pivovarskych sklepl se nachazi stylova restaurace s
misty pro 260 hostl a malé pivovarské muzeum.

cely rok

Pivovar Chodovar, Chodova Plana

© & M|

pivni lazné 60 minut

pivni lazné 7 osob/hodina

Jo
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cestina, anglic¢tina, némcina

B O

www.chodovar.cz

Vice info: Plzenisky kraj
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Skola éepovani piva Plzefisky Prazdroj

Pro kazdého milovnika piva je pfi vyletu do Plzné povinnosti projit si navstévnickou trasu
Plzenského Prazdroje. Pokud uz jste v pivovaru byli anebo hledate trochu specialni zazitek,
zkuste jeden z nejoblibenéjsich.

Vedle tradi¢nich prohlidek nabizi Plzensky Prazdroj také pestrou $kalu zazitkovych program(. Jednim z
nejoblibenéjsich je Skola &epovani piva, na které si béhem tfihodinového kurzu od zkuenych vy&epnich
osvojite spravné zasady Cepovani piva. Vydat se mlzete i na Cestu pivovarského tovarySe a vyzkouset si
dalSi pivovarskéa femesla. Pivovar nabizi i moznost pronajmu posezeni na Salandé.

cely rok

Plzen, areal pivovaru Plzenisky Prazdroj

O 5 @

3 hodiny

Jo
))oo

30 osob

cestina, anglic¢tina, némcina

B O

www.prazdrojvisit.cz

Vice info: Plzenisky kraj
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Upec si tradicni chodsky kolac
Nazdobte a upecte si svuj vlastni chodsky kolac.

Maloktera regionalni specialita z Plzenského kraje je tak vyhlasena jako tyto ploché kolace plnéné tvarohem,
makem a povidly. Regionalné se li§i merhovanim ¢ili zdobenim. Nékde se r(izné naplné vrstvi do prouzki,
jinde se na tvarohovy podklad nanaseji povidlové a makové ornamenty.

Poznejte zdejSi zpUsob Zivota, kulturu a osobité nafeci. Chodsko, to nejsou jen Chodské kroje a dudy, ale také
pestfe malovana keramika. Pokud si ji zde zakoupite bude nejen krasnou ozdobou, ale také stélou
pfipominkou na Chodsky kraj.

cely rok (dle domluvy)

Chodsko

© & M|

2-3 hodiny

idealné skupina do 20 osob

Jo
)_3)0

cestina, anglic¢tina, némcina

B O

www.turisturaj.cz

Vice info: Plzenisky kraj
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Ceské
Budéjovice

Incentivni gastro aktivity

Praha
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Skola éepovani v restauraci Cerveny jelen

V restauraci Cerveny jelen se mlzete zuéastnit specialni $koly éepovani piva pro firmy &i
vétsi skupiny. Soucasti aktivity jsou také soutéze a kvizy. Po absolvovani U€astnici ziskavaji
certifikat a odznak "vyc€epni junior®.

Balicek pfipravovany zakaznikim na miru obsahuje samotnou $kolu ¢epovani a konzumaci piva béhem
Skoleni. Pod vedenim mistra vyCepniho se u€astnici nauli porozumét vlastnostem piva a spravné ho
nacepovat riznymi styly ¢epovani.

cely rok

Praha 1, Hybernska 5

O 5 @

1,5-3 hodiny

7-20 osob

Jo
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cestina, anglictina

B O

www.cervenyjelen.cz

Vice info: Prague Convention Bureau
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Zachranarské sezénni workshopy -
priprava jidel beze zbytku

Pfi tomto workshopu vas ¢eka zasvéceni do tajl‘]'pf'ipravy jidel beze zbytku. Vyzkousite si
zachranu jidla v praxi, s nadhledem a kreativitou. Uéastnici se nauéi zachazet s konkrétnimi
sezoéonnimi surovinami tak, aby byli schopni vytézit maximum z aktualni nabidky lokalnich
potravin.

Skupinové workshopy vyroby pohosténi beze zbytkd zachranuji potraviny, inspiruji a nejsou zadna nuda.
Kromé pIného bficha si kazdy uc€astnik odnese i svlj vyrobek a presvédceni, ze se vyplati byt v kuchyni
kreativni.

Workshopy jsou koncipovany na miru dle sezény tak, aby se upotfebil hlavné sezéonni nadbytek urcitého
druhu potravin. Napfiklad v zimé zbylé vano¢ni cukrovi, na jafe zelené €asti rostlin, v1été prebytek urody cuket
a na podzim cervené fepy.

cely rok, nabidka témat odpovida aktualni sezéné

Praha; dle volby klienta, organizator nabizi zajiSténi prostor

60-90 minut

© & M|

5-15 osob

Jo
)_3)0

cestina, anglictina

B O

www.zachranjidlo.cz

Vice info: Prague Convention Bureau
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Degustace napoje kralu - medoviny

Degustace medoviny, to je skupinovy zazitek pro chutové buiiky. Uéastnici ochutnaji
rozmanité vzorky lokalnich i zahraniénich medovin, na které jinde bézné nenarazi. Dozvi se,
jak se ma medovina spravné servirovat a s €im ji parovat.

Béhem kazdé fizené ochutnavky se ucastnici obeznami s historii a vyrobou medoviny a poznaji chuté mnoha
rdznych vzorkd medovin. Nauéi se také jak poznat kvalitni a poctivou medovinu. Do aktivity zorganizované na
miru Ize zafadit i zakladni seznameni se vcelafstvim a ziskavanim medu a ochutnavku jednodruhovych meda.

cely rok

Praha 2, Na Zderaze 14 - Muzeum medoviny; jiné misto zvolené klientem

O 5 @

0,5-2 hodiny

4-15 osob

Jo
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cestina, anglictina

www.medovinarna.cz

B O

Vice info: Prague Convention Bureau
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Degustace nejlepsich svetovych cokolad

V ramci degustace maji ucastnici prilezitost poznat specifika prednich znaéek ¢okolad
z celého svéta. Skupina ucastnikii se obeznami s riiznymi chutémi: od kakaovych bobl az
k finalnim produktiim. Nauéi se, jak poznavat rozdily mezi jednotlivymi druhy i technologiemi
zpracovani.

Rizena ochutndvka zahrnuje 12 vzorkd nejkvalitngj$ich a nejuznavanéj$ich svétovych znadek &okolad. Jeji
soucasti je prezentace historie a vyroby ¢okolady a zajimava fakta o Cokoladé. V degustaci nechybi ani
netradi¢ni pfichuté&, vysokoprocentni mlé&né ¢okolady, fair trade a bio Cokolady.

V pfipadé nefizené degustace je k dispozici sttl obsypany tou nejlepsi ¢okoladou za pfitomnosti certifikované
degustatorky, ktera zajemcim zodpovi veskeré otazky ohledné ¢okolady.

cely rok

Praha 6, Thakurova 3; jiné misto zvolené klientem

O 5 @

2 hodiny

Jo
))oo

14-16 osob

cestina, anglictina

B O

www.cokolada.cz

Vice info: Prague Convention Bureau
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Vyprava do sveéta prazské gastronomie

Tato vyprava je gastronomickou vychazkou malebnymi ulickami prazského Starého Mésta.
Nabizi prilezitost sdilet zazitek snadsSenci pro mistni gastronomii. Prostfednictvim
ochutnavky lokalnich jidel a napojl nejvyssi kvality se uc¢astnici seznami s ¢eskou kuchyni a
s jejimi tradicemi.

Lokalni privodci pfedstavi navstévnikim prazskou a ¢eskou kulturu prostfednictvim svych oblibenych mist
provozovanych mistnimi majiteli, kde se jidlo a napoje pfipravuji a podavaji s péci a laskou. Skupiny po cesté
navstivi jak vyhlaSena mista sautentickou atmosférou, tak malé ulicky a mista odlehlej$i, lezici mimo
turistické trasy. Jako bonus dostanou mnozstvi tipll na gurmanské zajimavosti, aby si mohli zazitek
z prazského jidla prodlouzit i po skonceni vypravy.

cely rok

Praha — Staré Mésto

4-5 hodin

© & M|

Jo
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4-10 osob

cestina, anglictina, Spanélstina

B O

www.prague-food-tour.com

Vice info: Prague Convention Bureau
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Incentivni gastro aktivity

Jizni Cechy

Czechlourism 22.02.2023 | 67



Gastrostezka Sumavskem potési vdechny
chut'ové poharky

Poctiva fezni¢ina, vonavé pecivo, cenami ovéncené syry a dal$i mlééné vyrobky. RemeslIné
pivo a nejvonavéjsi kava z mistnich praziren. Podhafi Sumavy ma co nabidnout!

Vitejte v podmanivém koutu jiznich Cech, na mist& jako stvofeném pro milovniky venkova a horské turistiky. V
lesich a na stranich znovu objevite pravou pohodu a spoustu mist, kde laska prochazi zaludkem. Vitejte v
turistické oblasti Sumavsko. A poznejte nas s chuti...

Program

* komentovana prohlidka Sumavského chovu zubrl, praturll a bizont v Kfistanové spojena s prohlidkou
jatek a ochutnavkou lokalnich produktt z mistnich chova v ZEFA Volary

* 0béd v Prachaticich - jedine¢né burgry z masa z mistnich chovu
« komentovana prohlidka Pivovaru Prachatice spojena s degustaci

Kromé nepopsatelnych kulinafskych zazitki naleznete v Prachaticich také dva konferenéni saly - jeden v
historickych sklepich Staré radnice o kapacité 40 mist a konferenéni sal Narodniho domu o kapacité az 250
mist, které Ize vyuzit na konference, rauty a dalSi akce dle pfedchozi domluvy.

cely rok

Dl% Volary, Prachatice, predhufi Sumavy

5 hodin (moznost doplnit program na cely den)

)o

KQ(% 30 osob - exkurze v pivovaru s degustaci (rozdéleni do skupin po 10 osobach)

Q cestina, popr. angliétina, némcina

Vice info: South Bohemia Convention Bureau
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Zamecké chuté jiznich Cech

Tradice vareni piva, stejné jako rozliénych likéri ma v Cesku zakofenénou tradici. Tu tradici
muzete zazit, objevit a jsme si jisti, Ze ne jen jednou.

Poznejte jihodesky zamek CiZova, ve kterém se pfimo vafi pivo, a pravé diky pivovaru byl zachranén. Druha
Cast programu Vas zavede do unikatniho zameckého lihovaru Liquib v Blatné, kde se uz tficet let tvofi typickeé
Ceské likéry pod zastitou Slechtického rodu Hildbrant(. Zelena, vanilkova, griotka...Mate chut?
Exkurzi je mozno koupit s prlvodcem, ktery vas misty provede a vysvétli gastronomické kontexty. Je mozné
pfidat ochutnavku kvasového chleba, ktery se pe€e ve 200 let staré peci. Krat§i varianta je koupit jen exkurzi
provozu samotnou. Kazda zastavka je pak 60 - 90 minut. Zalezi na zajmu skupiny a degustaci.

cely rok

Zamek Cizova, zamek a podzaméi v Blatné

© & M|

2-4 hodiny dle pozadavku

20 osob

Jo
)j)o

1]

cestina, angli¢tina, néméina

Vice info: South Bohemia Convention Bureau
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Sladkeé zazitky v taborském Muzeu
cokolady

Primo v historickém centru Tabora na chvili opustite drsné husity a ponorite se do sladkého
svéta ¢okolady v Muzeu ¢okolady a marcipanu. Budete se divat, budete ochutnavat.

PFi degustacich si projdete muzeum, dozvite se spoustu zajimavosti o vyrobé a zpracovani €okolady a
ochutnate TOP pralinky.

Pro skupiny je nékolik typt degustaci, at samotnou ¢okoladu nebo v kombinaci s kavou, vinem, rumy... Jsou
dvé varianty degustace - volné nebo fizené. Obé degustace jsou pfipravovany na miru. Lze degustovat
neomezeny pocet vzorkU, vSe zalezi na domluvé.

V muzeu na vas navic Cekaji Cokoladové modely mésta Tabor, ¢okoladovy vlak, nebo socha hokejisty
Jaromira Jagra.

cely rok

Tabor

© & M|

1-3 hodiny

do 50 osob

Jo
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cestina, anglictina

www.cokomuzeum.cz

B O

Vice info: South Bohemia Convention Bureau
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Putovani za krumlovskou chuti a vuni

Tmavy lezak, krumlovsky karamel, vyhlaseny syr niva od Madety, €erstvy pstruh, pralinky,
grilované koleno, lipensky kapr, pivni palenka, domaci makovec, svafak nebo cCeské
kolace... a dalSi stovky chuti ochutnejte na rozli€nych mistech, at’ jiz v podobé regionalni €i
moderni gastronomie.

Putovani za krumlovskou chuti a viini aneb Zavitejte do mist, kde vznikaji lokalni speciality, nebo si je nechte
snést na Vas stal.

» Sladky Krumlov: ochutnavka pralinek ¢i karamelu — exkurze
* Kysely Krumlov: lokalni syry a harmonicka vina — fizené degustace
* Horky Krumlov: femesIné pivo z mésta a regionu — exkurze

» Slany Krumlov: krumlovska Sunka a kvaskovy chléb nebo rovnou cela hostina na starocesky zplsob —
spolecenska akce

Kavarny, restaurace a cateringové sluzby Ize pfizpusobit vasi chuti.

cely rok

Cesky Krumlov

© & M|

cely den

skupiny po 20 osobach
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cestina, anglic¢tina, némcina

Vice info: South Bohemia Convention Bureau
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Selské baroko a peceni tradicnich
holasovickych kolacu

Selské baroko a tradiéni pochoutky patfi nedomyslitelné k sobé. V jiho€eské vesnici
HolaSovice, ktera je diky své jedineénosti zapsana na Seznamu svétového kulturniho a
prirodniho dédictvi UNESCO, mate moznost nejen ochutnat tradi€éni €eskou kuchyni, ale
také upéct si tradiéni holasovické kolace.

Pravé vesnicka HolaSovice Vam nabizi jedinecné prostredi k ochutnavce tradi¢nich pokrm( domaci kuchyné v
dobovém prostfedi HolaSovické hospody. Kromé nepopsatelnych kulinafskych zazitkl disponuje mistni
hospoda také velkym dobovym salem, ktery lze vyuzit na konference, rauty a dal$i akce dle predchozi
domluvy.

Ukazka peceni a ochutnavka tradi¢nich holasovickych kolact probiha v protéjSim v selském statku. Skvélé
zakoncéeni muze probéhnout prochazkou vesnici, kde uvidite zdobena selska staveni, kovarnu, holasovickou
keramiku, pumpy nebo navesni rybnik. Béhem navstévy HolaSovic stoji za to navstivit rovnéz mistni
Stonehenge & muzeum Selsky dvar.

cely rok

Holasovice

© & M|

4-5 hodin

kapacita hospody 100 osob, 10 osob v pfipadé workshopu, pfi pouhé ukazce peceni kolacu je kapacita
30 osob (rozdéleni do skupin po 10 osobach)
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cestina

1]

Vice info: South Bohemia Convention Bureau
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Vino ze svahu pod chramem sv. Barbory

Prijed’te ochutnat biodynamicka vina do prostor klastera sv. Vorsily v Kutné Hore. Vina jsou
z rodinného vinarstvi, které v roce 2002 zalozil pan Stanislav Rudolfsky a na jeho praci
navazal jeho syn Lukas. Spoleénymi silami se pustili do obnoveni zaslé slavy péstovani
vinné révy na Kutnohorsku, jehoz tradice saha do 12. stoleti.

Za nejkrasnégjsi vinici je navstévniky povazovana vinice Pod Barborou, na které je vysazeno pfedevsim
Rulandské modré. Na této vinici, v bezprostfedni blizkosti chramu sv. Barbory, je umistén ochutnavkovy
stanek, ktery kazdy den umoznuje navstévnikim ochutnat tato vina z biodynamické produkce.

Navstévnici si mohou se sklenkou vina nebo piknikovym koSikem sednout do vinice, ktera byla na tomto misté
po cela staleti a byla znovu obnovena v roce 2009, a uzit si krasny vyhled na udoli Vrchlice, kostel svatého
Jakuba a park pod VlaSskym dvorem.

V klastefe sv. Vorsily, ktery se nachazi 10 minut chize z centra mésta, pak najdou navstévnici prodejnu a
vinotéku, ve které mohou ochutnat vSechna vina z produkce Vinnych sklepl. Pro jednotlivce i vétSi skupiny
zde probihaji také fizené degustace v rliznych variantach, doplnéné o obcerstveni formou tapas z mistnich
produktt (domaci klobasy, lokalni syry, pecivo).

degustace v klastere sv. Vorsily — cely rok, navstéva vinic pouze od jara do podzimu

Kutna Hora

ER=

1,5-2 hodiny

kapacita vinice je do 30 osob, v klastefe sv. Vorsily je kapacita 80 osob

Jo
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cestina, anglictina

www.vinokutnahora.cz

B O

Stfedoceska centréla cestovniho ruchu

Vice info: Central Bohemia Convention Bureau L .
Hanka Krejbichova
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Cokolada, kterou musite ochutnat!

Pfi prochazce centrem Kutné Hory vas svou vani doslova pfitahne malické muzeum
cokolady a cokoladovna. Rozhodné byste ho neméli minout a musite urcité ochutnat
slavnou ¢okoladu Lidka, jejiz vyrobu majitelé ¢okoladovny obnovili podle pavodnich receptt
pouzivanych uz pred 100 lety.

Malé soukromé muzeum, které bylo zaloZzené partickou nadSenct a milovnikd ¢okolady na jafe roku 2016. V
muzeu muZete vidét jedineCnou expozici vénovanou déjinam kutnohorské Cokoladovny, ktera patfila pred
druhou svétovou vélkou k t&m nejlepSim na svété!

Nejéerstv&jsi novinkou v nabidce jsou &okolady Lidka! Cokolady viastni vyroby. Majitelé je vyrabgji ruéné s
laskou od kakaového bobu az po tabulku. K vyrobé jsou pouzivany postupy, které se pro vyrobu pouzivaly v
Kutné Hofe uz pfed 100 lety a majitelé vymysSleji nové, aby potésili i ty nejvétsi mlsouny. Nabidka je sezénni, k
vyrobé se vzdy pouzivaji prvotfidni a Cerstvé suroviny. Lidku prosté musite ochutnat!

cely rok

Kutna Hora

ER=

velka degustace cca 1,5 hodiny
kapacita muzea je do 10 osob; ochutnavku Ize udélat i mimo prostory muzea pro vétsi skupinu

Do
o
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' spojenou s prohlidkou historického ¢asti mésta s panem tovarnikem
Q cestina, anglictina
www.chocomuseum.cz
Stfedoceska centrala cestovniho ruchu
.. . . Kristyna Krenkova
Vice info: Central Bohemia Convention Bureau risty R
' Dagmar Malinova
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MaleSov a lahodné chuté pokrmu nasich
predku

Kréma na konci svéta, ktera je soucasti komplexu v MaleSové, zve navstévniky ke stolim od
kvétna do Fijna. Nabizi jedineény zazitek na prekrasném romantickém misté spojeny s
gastronomii inspirovanou nasi historii, ktera sestava z pavodnich surovin nejenom od
mistnich dodavatelu.

Své chutové bunky potésite jak ve vyCepu pratelského pivovaru MaleSov, kde ochutnate femesiné pivo, tak v
Krémé na konci svéta. Zde mulzete ochutnat pokrmy, které jsou inspirované lokalni historickou kuchyni, av§ak
vafené modernimi postupy. Kvalitni suroviny od mistnich dodavateld spolu s kombinacemi chuti vas mile
prekvapi a chutové uchvati. Unavené télo pak mizete zrelaxovat v kamenné lazni.

Cely komplex sestava z glamour kempu, ktery funguje jako hotel a sv(j stan si rozhodné vozit nemusite. V
aredlu stoji totiz 8 stanl s celkovou kapacitou 32 Iizek. Kazdy stan ma vlastni WC a sprchu, manzelskou
postel a az 2 dal$i jednolizka. K dispozici je i mistnost pro firemni akce, vyuZitelnd i jako herna.

pivovar MalesSov — cely rok (v pondéli zavieno); Kréma na konci svéta — kvéten-fijen (listopad-brezen na
objednavku)

Malesov (u Kutné Hory)

© & M|

30-45 minut, dle prani

exkurze v pivovaru idealné pro 15 osob, pfi véts§im poctu rozdéleni do mensich skupin

Jo
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cestina, popr. angli¢tina

www.malesov.cz

® O

Stfedoceska centrdla cestovniho ruchu
MKemp Malesov

Vice info: Central Bohemia Convention Bureau R
' Dagmar Malinova
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Restaurace Skala

Historické prostory pivovarské restaurace Skala spadaji podle nékterych dochovanych
informaci do poloviny 12. stoleti, kdy si tuto lokalitu vybral Fad cisterciak ke stavbé svého
monstrézniho klastera. V 90. letech minulého stoleti zbudoval pivovar Klaster v téchto
atraktivnich prostorech pivovarskou restauraci, ktera je od té doby idealnim cilem mnoha
navstévnika.

Restaurace Skala nabizi zcela netradi¢ni prostory ve skale, kde si mGzete vychutnat skvély obéd, pFijemnou
vecefi a také tu mlzete usporadat nejriznéjsSich akce. Svou neotfelosti a osobitou atmosférou se restaurace
hodi ke vSem spoleCenskym udalostem, jako jsou slavnosti obé&dy, vecefe, rauty, workshopy, tane¢ni zabavy
a velkoplo$na projekce. Zazemi restaurace umozriuje pohodiné obslouzit 160 (az 200) hostl a nechybi zde

ani misto pro tanecni zabavu.
V prostorach Ize zajistit napfiklad degustaci vin nebo je mozné vyuzit wellness (pivni [azn&, masaze a bazén).

cely rok
Klaster Hradisté nad Jizerou

dle zvoleného programu 1-3 hodiny, pivni lazné 45 min, masaze 25-50 min

O 5 @

max 160 osob, ucastnici budou rozdéleni do mensich skupin po 10

Jo
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cestina, anglic¢tina, némcina

@ ]

www.restauraceskala.cz

L . . Stfedoceska centréla cestovniho ruchu
Vice info: Central Bohemia Convention Bureau . e
Hotel Maly Pivovar Klaster s.r.o.
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Parostrojni pivovar Lobeé¢

Nechte se provést technickou pamatkou Parostrojniho pivovaru v Lob¢i architektem Pavlem
Prouzou — majitelem pivovaru. Seznamte se s pfibéhem zachrany pivovaru a pultisicileté
tradice vareni piva na Kokofinsku.

Jedna se o parostrojni pivovar s pétisetletou tradici. Sva zlata 1éta zazival pivovar po¢atkem 20. stoleti pod
vedenim jihoCeského sladka Josefa Tomanka. Krusné Casy zazil pivovar v dobé 2. svétové valky, kdy byla
vyroba piva zastavena. Az do roku 2007 o pivovar nebylo dostateéné pe€ovano a ¢asem chatral. Teprve az v
roce 2007 zapocala mise na jeho obnovu a pivovar za€al znovu ozivat tentokrat jako turisticka atraktivita
Kokofinska. Roku 2009 se stal lobe€sky pivovar kulturni pamatkou a souc€asti Evropskych stezek
pramyslového dédictvi. Slavnostni znovuotevieni femesiného pivovaru se konalo v kvétnu 2015.

Zacatek prohlidky je u studny pfed pivovarem, odkud pokracuje pfes starou varnu, interiér kancelare sladka a
na pUdu, kde je umisténa stala vystava o historii pivovaru a zlatych letech ¢eského piva. Prohlidkovy okruh
dale pokracuje do sklepnich prostor pivovaru, a nakonec zavede navstévniky do nové femeslné provozovny s
novou varnou, lezackym sklepem, aj. Samoziejmosti je ochutnavka tamniho piva v lezackém sklepé. Po
prohlidce se mohou navstévnici jeSté zdrzet v pivovarnickém vy&epu, nebo se pfimo v pivovaru ubytovat.

cely rok pro skupiny od 15 osob

Lobeé

ER=

prohlidka véetné degustace - 95 minut

dle domluvy

Jo
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cestina, anglictina

www.lobec.cz

® O

Stfedodeska centréla cestovniho ruchu e

Vice info: Central Bohemia Convention Bureau ) P
Pivovar Lobec¢ 4
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Ceské
Budéjovice

Incentivni gastro aktivity

Vysocina
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Exkurze pivovaru Bernard

Poznejte tajemstvi piva. Seznamte se na vlastni chut’ i ¢ich se surovinami, které se pouzivaji
pfi jeho vyrobé. Pri exkurzi v pivovaru Bernard ochutnate slad, a na konci rozeznate i
mladinu od sladiny. Uvidite varnu, kvasné tanky, lezacké sklepy a staceci linku. Budete
odchazet s uplné novym pocitem: ze jste porozuméli dusi piva.

Pfed samotnou exkurzi vas Ceka nékolikaminutovy film, diky kterému porozumite historii a pozadi pivovaru
Bernard. Celé putovani po vyrobé piva zahajite u ¢tyf varnych nadob, ve kterych se pivo Bernard pomysiné
rodi. Vase exkurze bude pokracovat lezackymi sklepy, kvasnymi tanky, stacirnou sudd, stacirnou lahvi a na
zavér samoziejmé ochutnate vysledek procesu, ktery jste pravé vidéli. Pokud vam takova ochutnavka
nestacila, mizete pokracovat v Pivnici Na Stokach.

Tim ale VaSe putovani koncit nemusi. Jako maly bonus si muzete vy$lapat pivovarskou rozhlednu. Pivovar
Bernard, mésto Humpolec i jeho nadherné okoli v srdci Vysoc€iny — to v8e budete mit jako na dlani. Na ochoz
kolem funkéniho pivovarského kominu vystoupate po 189 schodech. Za tento vySlap na vas v pivnici ¢eka
malé pivo! Staci predlozit oznacenou vstupenku na komin.

cely rok

Humpolec

O 5 @

120 min

25 osob
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cestina, anglictina

B O

www.navstivtebernard.cz

Vice info: Vyso€ina Convention Bureau
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Zazitkoveé vareni piva se sladkem

V klastere Zeliv si muzete vyzkouset uvafit vlastni pivo pod drobnohledem mistniho sladka a
dale se dozvite mnoho zajimavych informaci o tomto zlatavém napoji.

Skveély zazitek pro pravé milovniky piva. BEéhem vikendu se seznamite s pivovarem a pivovarskou technologii
a také se dozvite néco o historii Zelivského klastera a pivovaru. Uvidite vyrobu varky, ukazku stageni ASTER 2L
lahvového a sudového piva, myti a staéeni sudu, sanitaci spilackého tanku a etiketace lahvi. Zazitek zahrnuje :
exkurzi kouzelného klastera. Vecer se o zabavu postara soutézni degustace péti vzorku €eskych svétlych
lezakd premium.

Samoziejmosti je plny servis pivovaru, ubytovani v hotelu Klaster Zeliv, snidan& formou &védskych stold,
obédy a vecefe z plné nabidky restaurace. Je také mozné vyuzit sluzeb wellness centra.

cely rok, pouze o vikendech

Klaster Zeliv

O 5 @

patek vecer az nedéle dopoledne

15 osob

Jo
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cestina, anglictina

www.hotelklasterzeliv.cz

B O

Vice info: Vyso€ina Convention Bureau
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Kurz pripravy steaktl s exkurzi farmy

Jste milovnici steaki? Pak je naCase naucit se, jak si takovy dokonaly steak spravné
pripravit doma.

Na farmé v Mitrové vas naugi pfipravit steak bez nakladani, dopékani, steaky s kosti i bez kosti — zkratka tak,
jak to ma byt, kdyz mate pofadnou flakotu masa a rozpaleny gril. Soucasti kurzu je i prohlidka celého provozu
BIO porazky a bourarny v Mitrové a ochutnavka uzenych a susenych vyrobku.

VSechny nabizené steaky pochazi ze zvifat z vlastniho chovu plemene Aberdeen Angus. Zvifata jsou
narozena a celoro¢né pasena venku a pfikrmovana smési z vlastnich plodin, to vSe jiz 10 let v systému EKO.
Louky, pastviny i pole jsou oSetfované pouze mechanicky bez chemikalii, maso tak neobsahuje Skodlivé latky
(napfiklad glysofat, pouzivany na hubeni plevele). Po poraZzce maso zraje pfi teploté kolem 1,5 °C minimalné
2 tydny, poté je bourano a vakuové baleno. To v§e pfimo v Mitrove.

cely rok
Statek Mitrov

cca 5 hodin

© & M|

12 osob
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cestina (lze prizvat tlumocnika)

www.mitrovsky.com

B O

Vice info: Vyso€ina Convention Bureau
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Exkurze na kozi farme Ratiborice

Chtéli byste se podrobnéji seznamit s Zivotem na kozi farmé? Zavitejte na kozi farmu
Ratibofice, kde muzete navstivit staje se zviraty, ochutnat vyrobky z koziho mléka a
dozvédét se zajimavé informace ze zivota farmy.

Kozi farma Dvur Ratibofice se specializuje na produkci a prodej kozich vyrobku. Znaéna ¢ast vyrobku je
oznacena znackou BIO. Od roku 2008 je navstévnikim k dispozici prostor agrocentra vybudovany s podporou
Evropské unie. Soucasti exkurze je navstéva staji se zvifaty a ochutnavka vyrobkl z koziho mléka. Mizete se
zde dozvédét zajimavé informace o chodu farmy, chovu koz a biopotravinach.

V soucasné dobé farma nabizi pofadani firemnich akci v prostorach ,Agrocentra“ s kapacitou 45 lidi.
Vybaveni prostoru splfiuje veskeré pozadavky pro pofadani firemnich Skoleni ¢i seminari. Moznost zajisténi
obcerstveni, ochutnavky kozich vyrobku, zajisténi cateringovych sluzeb i prohlidky kozi farmy.

cely rok

Ratibofice

© & M|

45 minut exkurze, 30 min ochutnavka

kapacita agrocentra je 35 osob, v pfipadé hezkého pocasi Ize kapacitu navysit o 50 osob
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cestina, popf. angli¢tina, ném¢ina a rustina
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www.kozimleko.cz

Vice info: Vyso€ina Convention Bureau
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Pivovarska naucna stezka

Pivovarska naucna stezka v sobé snoubi historii kralovského horniho mésta Jihlavy a pribéh
jednoho z mnoha pavodnich femesel — sladovnictvi a pravovareéného pivovarnictvi. Nejde ji
vSak oddélit od samotné historie mésta a jeho Zzivota. Proto je stezka ozvlastnéna
historickymi udalostmi a protkana ochutnavkou pfibéht z Zivota béznych ob¢anti.

O tradici varfeni piva v Jihlavé se dozvite na dvanacti infodeskach. Prvni zastaveni je u souso$i piety v
blizkosti obchodniho centra City Park. Odtud pak stezka vede k historické budové jihlavského pivovaru. Trasa
neopomiji ani vyznamné historické udalosti jako napfiklad obsazeni Jihlavy Svédy.

Pokud si chcete projit pivovarskou stezku s privodcem a zakoncit ji stylové degustaci piva v nékterém z
jihlavskych pivovar(, jste zvani na komentovanou prochazku Pivovarska stezka s degustaci. Rovnéz muzete
vyuzit nabidky exkurze do Pivovaru Jezek.

idealné za priznivého pocasi

Jihlava

© & M|

1,5-2 hodiny

cca 20 osob
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cestina (lze pfizvat tlumocénika)

B O

www.dojihlavy.cz

Vice info: Vyso€ina Convention Bureau
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Pristi mésic se muzete tésit na adrenalinové a sportovni aktivity!

Czech Convention Bureau
www.czechconvention.cz
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