GaultsMillau

FAQ

JAKA JE POZICE GAULT&MILLAU VE VZTAHU K MICHELIN GUIDE €I DALSIM PRUVODCUM A
OCENENIM?

Jakoukoli podporu ¢eské gastronomie, at uz lokalni, nebo mezinarodni, vnimame jako pozitivni a
dulezitou. Priivodci se mohou rGizné dopliiovat, v nékterém ohledu prolinat, nicméné kazdy je
unikatni (systémem, cilovou skupinou, komunikaci, rozdilnymi kritérii apod.). Casto jsou réizné
srovnavani, coz ale dost dobfe nelze, protoze jejich role jsou do velké miry odliSné. Pravé to
umoznuje nakonec gastronomickému zakaznikovi dokonaly vybér.

Dnes uzvnimame, Ze jsme se v uplynulém roce, diky naSemu velmi ploSnému hodnoceni a
plsobeniv online i offline prostoru, stali zdrojem informaci a inspirace nejen pro turisty, ktefi
podle naseho privodce cestuji, ale i pro mnoho dalSich médii, zahrani¢nich ocenéni nebo napft.
zahranic¢nich gastronomickych akci, které maiji zajem o ic¢ast ndmi ocenénych séfkuchara.

CO ZNAMENA KATEGORIE POP?

Kategorie POP v priivodci Gault&Millau oznacuje podniky, které jsou populérni —tedy moderni,
trendy a zamérené na neformalni gastronomii. Mohou to byt restaurace, bistra, kavarny nebo
street food koncepty, které nabizeji kvalitni a ¢asto i cenové dostupnéjsi pokrmy, ale svou
inovativnosti Ci kreativitou celého konceptu obohacuji gastronomii v dané lokalité.

JAK PROBIHA HODNOCENIi KATEGORIE POP?

Restaurace, ktera ziské hodnoceniv podobé ¢epice (tedy dany pocet bodt) byla hodnocena
inspektorem na zakladé mezinarodniho systému a k této restauraci je v tiSténém i online guide
sepsana konkrétni recenze. POP timto hodnocenim neprochazi, neni tedy v guide uveden

s konkrétni recenzi ¢i zpétnou vazbou, ale pouze zdkladnim popisem. Pocet mist pro tuto
kategorii je v guide omezeny, je to tedy kategorie, ktera zrcadli vzdy dany konkrétni rok. Tato
mista nejsou obhajovana, jsou doplikem, zejména v regionech. Nékde se tedy mohou
opakovat, jinde mohou byt kompletné nové, nebo kombinace obojiho. V Praze jsme letos pro
obrovsky pocet novych restauraci vybrali pro kategorii POP pouze 10 mist a snazili se uvést ty,
které vynikaji a celkové nabidnou $kalu riznych typd kuchyni.

JAK HODNOTITE GASTRONOMII V REGIONECH?

Asi neni tajemstvim, Ze jsou i v jednotlivych regionech urc&ité rozdily, ¢asto plynouci napf. z
turistické atraktivity dané lokality. Nicméné obecné se dé urgité fict, Ze i v regionech ma Cesko
zajimavé podniky, které predvadeéji velmi kvalitni gastronomii a skytaji zajimavy potencial.
Nehodnotime zdaleka pouze fine dining a nékdy nés i skromné&;jsi koncepty v regionech velmi
pfijemné prekvapi.
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JAKY JE ROZDiL MEZI TISTENYM A ONLINE PRUVODCEM?

Co se tyka hodnocenych restauraci, tak Zzadny. Ty stejné podniky, které najdete v knize, najdete
i na webovych strankach. Kniha nabidne napfiklad turistdm navic néjaké kulturni ¢i pfirodni
zajimavosti z jednotlivych regiont, nebo téma regionalnich potravin a producent(. Na webu
zase vydavame on-line magazin s reportazemi, rozhovory Ci recepty a lze se zde takeé prihlasit

k newsletteru, aby vam zadny zajimavy ¢lanek neunikl.

NOVY HOTELOVY PRUVODCE STAY & DINE JE PREMIEROU — JAKE BYLY HLAVNi DUVODY
JEHO VZNIKU A JAK BY MEL OVLIVNIT VNIMANi HOTELOVYCH RESTAURACI?

Privodce Stay & Dine prezentuje ubytovaci zafizeni (hotely, penziony apod.), které maji jako
soucast (Ci v bezprostredni blizkosti) nami hodnocenou restauraci a napliuji tak uréitou Uroven
kvality gastronomie i ubytovani. Chceme tim turistlim z Ceska i zejména ze zahraniéi (kde je
pravodce etablovany a znamy) nabidnout moznost cestovat do mist, kde se poji kvalita
ubytovani s dobrym jidlem a vznika tak komplexni zazitek. Zaroven s inspektory vnimame, jak
vyznamné vzrostla kvalita hotelovych restauraci, které jsou v Cesku ¢asto velmi podceriovanou
skupinou a radi bychom toto dogma zmeénili.

KDO SE MUZE STAT INSPEKTOREM GAULT&MILLAU?

Inspektorem Gault&Millau v Cesku se nelze jen tak ,stat“, spoleénost si inspektory vybira. Mlize
jim byt kdokoli —- muZ, 7ena, Cech i cizinec. Pfedevsim ale osobnost s hlubokym
gastronomickym rozhledem a schopnosti objektivné hodnotit restaurace. Musi naplnitinterni
standardy kvality a absolvovat potfebna Skoleni organizace.

PROC TEN €1 ONEN SKVELY PODNIK NENi V GUIDE?
Dlvody, pro¢ konkrétni podnik neni v priivodci umistén, musime rozdélit do dvou kategorii.

1) U restauraci, které splriuji kritéria, mohou byt dlivody dva: Restaurace bud nepro$la
pfedvybérem a hodnocenim —tedy bodovy zisk nebyl alespon 10 b., nebo nebyla zatim
v daném obdobi inspektory napldanovana k navstévé.

2) U podnik( v kategorii POP - priivodce zdaleka neuvadi v§echny zajimavé podniky v zemi
a pocCet mist v této kategorii je omezeny. Misto v prlivodci se u této kategorie neobhajuje.
Jedna se pouze o vybér a doporuceni pro dany rok a doplfikovou kategorii zejména
v regionech.



