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Skola éepovani v
Cervenem Jelenovi

Restaurace Ceryem'/ Jelen v Praze
nabizi firmam ci vetsim skupinam
specialni skolu cepovani piva.

Balicek pripravovany zakaznikdm na miru
obsahuje kurz ¢epovani a konzumaci piva béhem
skoleni.Pod vedenim mistra vycepniho se
ucastnici nauci porozumeét vlastnostem piva, na
co si dat pri cepovani pozor, aby pivo mélo tu
nejlepsi kvalitu a spravné ho nacepovat riznymi
styly. Obeznami se také s tim, jak funguje cely
pivni systém v Cerveném Jelenovi.

Soucasti aktivity jsou téz soutéze a kvizy. Po
absolvovani Ucastnici ziskaji certifikat a odznak
ycepni”,

1,5 -3 hodiny

10 - 20 osob
cestina, anglictina
Praha 1, Hybernska 5

www.cervenyjelen.cz/skola-cepovani

@ BP0 (O

Cerveny Jelen Vice info: Prague Convention Bureau



https://www.cervenyjelen.cz/skola-cepovani
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Prague

Prazska cokoladova dilna

Prozit den jako z détskych snu
mohou ucastnici workshopu ve
vyrobné Prazske cokolady Steiner
& Kovarik. Ochutnaji ji, proniknou
do taju jejiho puvodu a zpracovani
a nazdobi si vlastni cokoladu.
Program v prazskeé vyrobné zacina obeznamenim
navstévniku se zplsoby pésténi kakaovych bobu
a s historii vyroby ¢okolady v CR. Poté pokracéuje
ukazkami vyrobnich postupt ¢okoladové hmoty,
tabulkove cokolady, pralinek ¢i draze.
Ocekavanou a vitanou soucasti exkurze je
ochutnavka vyrobku firmy Prazské cokolada. Na
zaver si ucastnici nazdobi vlastni cokoladovou
tabulku, kterou si i zabali do vlastniho obalu.

r & Kovarik

“n

Zakladni program pro skupiny zahrnuje kromé
komentovaneé prohlidky vyroby, zazitkoveho
workshopu a ochutnavky cokolady i obcerstveni
v podobé kavy. V pripadé zajmu lze pro
navstévniky pripravit i vétsi obcerstveni, teply
bufet Ci vino a jiné napoje.

@ 2-4 hodiny

10 - 70 osob

cestina, anglic¢tina, némcina

www.steinerkovarik.com

(o] o]
(e
Jo
Plzefiska 344, Praha 17

Vice info: Prague Convention Bureau



https://www.steinerkovarik.com/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Prague
https://www.steinerkovarik.com/

Obédy a vecere s pivhim
somelierem

Degustacni petichodove menu
inspirovane ceskou kuchyni
spojené s expedici do ruznych
koutu sveta piv - to jsou obedy Ci
vecere s pivhim somelierem v
prazskem Pilsner Urguell: The
Original Beer Experience.

V navstévnickém centru, océnéném titulem
nejlepsiho pivniho navstévnického zazitku na

svete World Travel Awards ¢eka hosty nevsedni

zazitek v podobé obéda ¢i vecere, s kazdym z
péti chodul precizné sparovym s konkrétnim
ceskym nebo evropskym pivem tak, aby vynikl
jeho charakter, chut i aroma a aby celou

degustaci promeénil v harmonickou oslavu chuti.

\ ,

W45

* ‘Pilsner Ur - The Original Beer Experience
J

Pod vedenim zkuseného pivniho someliéra si
ucastnici vychutnaji vyladéné chody a rizna piva
vsemi smysly a dozvi se prekvapiva fakta o pivu a
jeho vlastnostech. Navic mohou v prémiovém
zlatém baru, kde se degustacni zazitek odehrava,
obdivovat také vyhled na historicke Vaclavskeé
namesti.

@ 1- 3 hodiny

12 osob
¢estina, anglictina, némcina, italStina
28. rijna 13, Praha 1

www.pilsnerexperience.com/cs/zazitky

B B 5 8%

Vice info: Prague Convention Bureau



https://www.pilsnerexperience.com/cs/zazitky
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Prague

Kurzy vareni v muzeu

VVSem, kteri by radi rozsirili své
kucharske dovednosti na
neobvyklém miste, jsou urceny
kurzy vareni v Narodnim
zemedelskem muzeu (NZM) Praha.

V kurzech vareni, ktere prazské NZM porada ve
svém profesionalné vybaveném gastrostudiu,
ucastnici vari ve dvojicich nebo mensich
skupinach pod vedenim zkuseného lektora (Clena
Asociace kuchar( a cukraru, ¢asto primo clena
Narodniho tymu). Tématické zaméreni kurz{
zastupuje Sirokou skalu: od regionalnich a
narodnich kuchyn (Asie, Evropa...), sezonnich
specialit (Vanoce, Velikonoce...) pres konkrétni
suroviny (ryby, zelenina...) az ke specifickym
technologiim pripravy pokrmu (grilovani,
kvaseni...).

‘Narodni zemédélské muzeum Praba .
>

-

J

Pro kazdého ucastnika jsou pripraveny recepty a
certifikat o absolvovani kurzu. Kurz vareni mohou
ucastnici tématicky propojit s naslednou
navstévou muzejni expozice “Gastronomie”.

4 hodiny
10 osob
cestina

Kostelni 44. Praha 7

BB 3 5 ©

www.nzm.cz/aktualne-v-muzeu/akce

Vice info: Prague Convention Bureau



https://www.nzm.cz/aktualne-v-muzeu/akce
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Prague

Workshopy pro
zachranare jidel

Ucastnici tohoto workshopu se
nauci zachazet s konkréetnimi
sezonnimi surovinami tak, aby byl
schopni vytézit maximum z
aktualni nabidky lokalnich
potravin.

Skupinove workshopy v priprave jidla beze
zbytkd zachranuji potraviny, inspiruji a nejsou
zadna nuda. Jsou koncipovany na miru podle
aktualni sezony tak, aby se upotrebil hlavné

sezonni nadbytek urcitého druhu potravin: v zimé
zbylé vanocni cukrovi, na jare zelené Casti rostlin,

v [été prebytek urody cuket a na podzim cervenée
repy.

Kromeé plného bricha si kazdy odnese i svUj
vyrobek a poznani, ze se vyplati byt v kuchyni
kreativni. Navic ziskavaji nejen inspiraci v kuchyni,
ale téz motivaci k udrzitelnéjsimu zputsobu zivota
s radami a tipy, jak postupovat v oblasti
neplytvani ve své vlastni domacnosti.

60 - 180 minut

5-15 osob

cestina, anglictina
Jankovcova 49, Praha 7

www.zachranjidlo.cz

BER LB O

Vice info: Prague Convention Bureau



http://www.zachranjidlo.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Prague
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Udrzitelné vareni v
jlhoceskeé restauraci Sul a
repa

Skutecne udrzitelne jidlo je jidlo
uvarene ze surovin, ktere najdete
kolem svého domu.

Jak varit z vlastnorucné vypéstovanych bylinek a
zeleniny Vas nauci Séfkuchar Pavel Drdel v
restauraci Sul a repa ve Strakonicich.

Varte tak, abyste neposkodili prirodu a dali Sanci
bylinkam a zeleniné rlst i nadale. Ve strakonickée
restauraci Sul a repa se naucite pri kucharskeém
kurzu nejen varit z lokalnich surovin, ale takeé
vypéstovat si vlastni zeleninu a bylinky.

Naucite se, jak pripravit vitaminovou bombu, jak
uvarit z bylin z louky, jak ziskat mizu z bfizy nebo
proc jist kvasene... Zabavné-naucny kucharsky
kurz je originalni teambuilding pro kazdého.

@ 2 hodiny

°° Dle pozadavku

M}

Q"o cestina, anglictina
20

Strakonice

www.sularepa.cz

Vice info: South Bohemia Convention Bureau



http://www.sularepa.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/South-Bohemia-Convention-Bureau

N

Cukrarskeé kurzy na brehu
Lipna

Objevte kouzlo moderni cukrarny
na brehu Lipna Cafe du Lac -
misto, kde se francouzska
elegance snoubi s klidem lipenské
prenrady.

Zavedeme vas zavede do svéta, kde je kazdy
dezert poctou mistrovskému cukrarskému umeéni
a kazdy salek kavy pozvankou k zastaveni,
uvolnéni a vychutnani pritomného okamziku.

U nas vznikaji dezerty, které propojuji to nejlepsi z
tradicni francouzské cukrariny s modernim
nadechem a ¢eskymi surovinami. Ochutnejte
lehké pény, ovocné makronky, jemné domaci
pralinky nebo dezerty, které potési vsechny
smysly. Kazdy kousek je malym dilem vasne,
detailu a radosti.

Sladké potéseni, které si mlzete odnést

@ 4 hodiny

%% 5-90sob

M)

Q"o ¢estina, anglictina
20

L@a Lipno nad Vltavou

www.cafedulac.cz

Vice info: South Bohemia Convention Bureau



https://www.cafedulac.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/South-Bohemia-Convention-Bureau
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Skola vareni v Ceskych
Budéjovicich

Chcete zazit jedinecny
teambuilding, ktery vas zarucené
stmeli? Vyzkousejte netradicni
vecirek formou kurzu vareni. Kde

jinde padaji zabrany a taji ledy nez

v kuchyni u dobrého jidla.

Fine Food Academy, Skola vareni, byla zalozena v

roce 2016 a postupem éasu se stala

Cechéach, a dokonce jednou z nejvétsich
mimoprazskych skol vlibec, coz dokazuje vice
nez tri tisice spokojenych navstévnik( a desitky
firem. V nabidce jsou nejen akce ve vnitrnich
prostorach nasi skoly, ale i venkovni grilovani v
nasi rozlehlé zahradé Ci ve vasi firmé. Chcete se
naucit steaky na grilu a stat se mistry grilovaci
sezony? Nebo treba vidét rozbourani a
zpracovani tricetikilového tunaka? Ve Fine Food
Academy se o vase kolegy, zameéstnance Ci
obchodni partnery postaraji zkuseni kuchari a
lektori, kteri jsou Spickou ve svém oboru.

TVe Fine Food Academy mUzete takeé vyuzit
prostornou zasedaci mistnost pro vasi prezentaci
a pak uz se vénovat zabave, kterou vam usijeme
primo na miru. Vasi akci pripravime zabavnou
formou vcetné soutézi, alkoholickych a
nealkoholickych napoju a samozrejmé dobrého
jidla. Ke kazdeé poptavce se stavime individualné
a vytvarime ji primo podle vasich pozadavka.

4 hodiny

12 osob

cestina

Lesni kolonie, V&elna u C. Budé&jovic

www.ffacademy.cz

BB 3 5 ©

Vice info: South Bohemia Convention Bureau



https://www.ffacademy.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/South-Bohemia-Convention-Bureau
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Sladkeé zazitky v Muzeu
cokolady v Tabore

Primo v historickém centru Tabora
na chvili opustite drsné husity a
ponorite se do sladkého svéta
cokolady v Muzeu cokolady a
marcipanu. Budete se divat,
budete ochutnavat.

Pri degustacich si projdete muzeum, dozvite se
spoustu zajimavosti o vyrobeé a zpracovani
cokolady a ochutnate TOP pralinky z nasi vyroby.
Pro skupiny muzeme nabidnout nekolik typ(
degustaci, at samotnou ¢okoladu nebo v
kombinaci s kavou, vinem, rumy... Degustace
nabizime volné nebo fizené. Obé degustace jsou
pripravovany na miru. Lze degustovat
neomezeny pocet vzorku, vSe je otazka dohody a
financnich moznosti.

V muzeu na vas navic cekaji cokoladové modely
mésta Tabor, cokoladovy vlak, nebo socha
hokejisty Jaromira Jagra.

Chcete-li si program zpestrit o dalSi zajimava
gastro mista Tabora Ci historicke i jiné aktivity,
radi vam naplanujeme program dle moznosti na
celé odpoledne, cely den, i na vice dni.

Individualni
12 - 50 osob
cestina

Kotnovska 13. Tabor

@ B ) B (O

WWW.cokomuzeum.cz

Vice info: South Bohemia Convention Bureau



https://www.hotelnautilus.cz/en/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/South-Bohemia-Convention-Bureau
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Vareni se sklenkou vina

Kombinaci vytecné

no jidla a vina

odola malokdo - a kdyz k tomu

prictete krasnée vyh

edy a

nezapomenutelnou atmosferu,
vznikne motivacni program pro

zamestnance jako vysity.

V idylickych kulisach podpalavskych vinic si vas
vezme do parady séfkuchar, ktery vSe vysvétli a
nauci vas, jak pripravit skvéle jidlo jen za pomoci
ohné. Dost mozna se podéli i o tajnou domaci
recepturu a prida par tipu, které vyuzijete i doma.
VSechny suroviny pochazi od lokalnich farmaru a

vino k lezérnimu upijeni u prace samozrejme
nebude chybét. Tento zazitkovy kurz vareni
primo na vinici tak uspokoji vsechny smysly a

promeéni obycejné setkani v opravdovou hostinu

mezi radky vinohradu.

Podobné zazitkoveé kurzy vareni se znamymi
sefkuchari navic pripravuiji i ve Vinarstvi
SPIELBERG. At uz si vyberete jakekoliv misto, ceka
vas jedinecny den plny chuti, vini a inspirace v
nadherném prostredi jizni Moravy.

Dle domluvy

@ www.brnoconvention.cz/varime-ve-vinici-2

Vice info: Brno Convention Bureau



https://www.spielberg.cz/
https://www.spielberg.cz/
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/varime-ve-vinici-2/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/varime-ve-vinici-2/
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Jihomoravsky zazitek na
cerstvém vzduchu

Jihomoravsky zazitek pod Sirym
nebem muze mit spoustu podob -
od romantickeho pikniku az po
poradnou hostinu ve vinici.

Predstavte si, ze pravé s tymem dokoncite
dobrodruznou hru a na finalnich souradnicich vas
ceka pripravené posezeni: deky, svétylka,
piknikove kose plné dobrot a atmosféra jako z
filmu. Tenhle typ prekvapeni a pohodoveho
zakonceni dne umi pripravit Posezeni pod
hvézdami prakticky kdekoli na jizni Moravé a vzdy

podle vasich predstav.

A pokud chcete zazitek posunout jesté o Uroven
dal, sahnéte po varianté Vecere ve vinici - vinice
zalita sluncem, prémiove vino ve sklenicce a stdl
plny vonavych dobrot primo z grilu. WeWine
dokaze zajistit Spickoveé gastro, neomezenou
konzumaci vin, stylovou dekoraci i kompletni
servis vcetne sklenicek a mobiliare, a to klidné
pro vetsi skupiny. Vysledkem je nezapomenutelny
teambuilding pod Sirym nebem, kde se snoubi
pohoda, moravské chuté a kouzlo letniho vecera
mezi vinicemi.

Dle domluvy

@ wewine.cz/vecere-ve-vinici-2

Vice info: Brno Convention Bureau



https://wewine.cz/vecere-ve-vinici-2/
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/posezeni-pod-hvezdami/
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/posezeni-pod-hvezdami/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau
https://wewine.cz/vecere-ve-vinici-2/
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Barova jizda

Pokud chcete vecerni program,
ktery ma tempo, atmosferu i
smrnc, zkuste spojit Bar Tour s

Barman Class do jednoho
originalniho zazitku.

Brno je totiz doslova barova mekka - mésto, kde
na par ulicich najdete Spickové koktejlove
podniky, legendarni atmosféru a barmany, kteri
svuj obor berou jako umeéni. Zacnéte stylové
komentovanou prohlidkou téch nejzajimavéjsich
baru, kde ochutnate signature drinky a nasajete
vibe mistni koktejlove scény. Cestou vas cekaji
pribéhy o podnicich, tipy na nejlepsi kombinace
chuti i zabavné zastavky, které udélaji z
obycejného “vecera venku” program s jasnym
sceénarem. A jakmile se rozkoukate, prichazi
druha ¢ast - barmanska skola, kde si vsechno
vyzkousite na vlastni kuzi.

Pod vedenim profik se naucite zakladni techniky
michani, praci s ingrediencemi i malé triky, které
délaji velky dojem. V tymech si namichate vlastni
koktejly a zjistite, ze i jednoduchy drink muze mit
wow efekt, kdyz se spravné postavi chut i
prezentace. Cely vecer tak krasné propoji
objevovani novych mist s interaktivni zabavou,
ktera vtahne uplné vSechny. Vysledkem je idealni
teambuildingovy mix - trochu degustacni tour,
trochu soutéz, hodné smichu a skvélé drinky.

Brno

@ www.brnoconvention.cz/aktivity/bar-tour

Vice info: Brno Convention Bureau



https://www.brnoconvention.cz/aktivity/bar-tour/
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/barman-class/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/bar-tour/
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Vinarem na den

Do vinohradu se vyrazi jeste za
ranniho chladku. Od prvniho
sebraneho hroznu ponaplnene
bedny, pripravene nalisovani, vam
zarucene vyhladne.

Obéd uz navas ¢eka rovnou navinici za povidani
vinare, ktery vas zasvéti dotaju svého remesla.
Ochutnate prave vylisovanou vinnou Stavu,
lahodny burcak anazavér vic nez zaslouzeny
tekuty poklad uzraly pod moravskym sluncem.
Kdo si vyzkousi co znamena den vzivote vinare,
tomu bude vecerni sklenka vina chutnat vic nez
kdy predtim!

Program probiha pocely rok, stejné jako prace
navinici.

Nejlepsi dobou, kdy se pridat apozorné se
vinarim divat pod ruce, je podzimni vinobrani.
Domluvte se se svym oblibenym vinarem anebo
se obratte nanékterého ztéchto

provérenych: Vinarstvi Skalak, Vinarstvi

Skoupil, WeWine, Vinarstvi Cervinka. Zavolejte
nam avysypeme zrukavu tipu jesteé vic!

6-8 hod
2-10
CZ

Adresa

www.brnoconvention.cz/aktivity

@ B ) B (O

Vice info: Brno Convention Bureau



https://www.sklepskalak.cz/firemni-akce/
https://www.skoupil.com/pronajem/
https://www.skoupil.com/pronajem/
https://www.wewine.cz/
https://www.vinarstvi-cervinka.cz/pro-firmy
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/vinarem-na-den-2/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/

19

Moravsky vecer
scimbalovou muzikou

Nejprimocarejsi zpusob, jak dodat
vasi akci moravsky smrnc, je
posezeni uvina s cimbalovou
muzikou.

Nenarocny program vhodny pro kazdy kolektiv.
Ceka vas degustace lahodnych vin, zakusovani
moravskych pochoutek aktomu poslech
cimbalovky, ktera postavi nanohy izaryté
netanecniky.

Doporucime vam perfektni sklipek podle vasich
predstav apozadavkl aodevzdame vas dorukou
provéreného vinare. Roztancujte kolegy narytmy
moravskych lidovek! Pozvéte je natradicni
moravsky vecer dosklepa.

Mame spoustu tipu! Ozvéte se nam avybereme
idealni kombinaci presné podle vasich predstav.

@ www.brnoconvention.cz/aktivity/degustace-s-
cimbalkou

Vice info: Brno Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravia-Convention-Bureau
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/degustace-s-cimbalkou/
https://www.brnoconvention.cz/aktivity/degustace-s-cimbalkou/
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Zazitek z Lokte:
Prase ze staroceskeé
podzemni pece

a spekove pivo

Gastronomicky vecer v kulisach
stredovekeho mésta pod hradem
| oket. U Bileho koné a v hotelu St.
~erdinand navstevniky ceka
noctiva staroceska hostina, jejimz
nlavnim lakadlem je prase ze
staroceske pece - pomalu pecené
dozlatova, s kfupavou kurcickou a
Stavnatym masem.

Gastronomicky zazitek je mozné objednat i ve
varianté s programem - s hudebnim
doprovodem nebo dokonce s tanecnim
vystoupenim. Pro navstévniky, kteri chtéji spojit
chut s poznanim, je pripravena i moznost
kombinace s prohlidkou historického hradu Loket
a malebného méstecka, pripadné s ochutnavkou
mistniho piva z rodinného pivovarku.

A kdo ma rad néco ostrejsiho na zahrati, maze si
pridat take prohlidku rozsahlych sklept, kde se
nachazi palirna U Bilého koné - samoziejme i s
ochutnavkou.

@ 2-4 hodiny

% 150 osob
(MM

Q"g NJ,RJ.AJ

Loket - Hotely Loket

@ hotel-loket.cz

Vice info: Carlsbad Convention Bureau



http://hotel-loket.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau
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Restaurace U Opata

Restaurace U Opata nabizi
jedinecny gastronomicky zazitek v
nistorickych prostorach primo u
azenske kolonady v Marianskych

| aznich.

Restaurace U O pata se nacazi v budoveé s
bohatou historii sahajici do do 19. stoleti. Pravé
zde sidlila kancelar opata Kaspara Prokopa
Reitenbergera, zakladatele mésta.

Restaurace laka na sezoni menu z lokalnich
surovin, prvorepublikovou eleganci i originalni
autorske koktejly v srdci Marianskych Lazni.
Hosté se mohou tésit na pokrmy prevazné ceské
kuchyné, domaci desrty a kavu nejvyssi kvality.

Zalezi na menu
50 osob
NJ, AJ

Marianské Lazné, Ibsenova 92

uopata.cz

Vice info: Carlsbad Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau
http://uopata.cz/

LE Marché v Karlovych
Varech

Zazitkova restaurace Le Marche
nabizi zazitek v podobe vybraného
jidla sedm dni v tydnu.

Slozeni menu se ridi sezonou a aktualni nabidkou
cerstvych surovin od dodavatelt masa, ryb,
zeleniny a ovoce.

T |

K e ml _winng e

Za Spickovou kvalitu vSech podavanych pokrm
ruci znamy cesky séfkuchar Jan Krajc, ktery cerpa
ze sveé kucharskeé praxe v prednich ¢eskych i
zahranicnich hotelech a restauracich.Mimo jiné i
autor kucharky “ Snadna jidla v barve, chuti a
konzistenci”.

dle menu

20 osob

RJ,NJ,AJ

Karlovy Vary, Marianskolazenska 4

le-marche.cz

@ B ) B (O

Vice info: Carlsbad Convention Bureau



http://le-marche.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau
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Sredovéeka hostina na
zamku v Luzci

Stredoveka kréma Pub Jana Zizky v
novogotickem zamku Luzec se
nachazi na upati Krusnych hor,
ukryta v hlukoch lesich.

PrekroGenim prahu Zizkovy krémy se razem
navstévnik ocitne v 15. stoleti a ochutna davnou
krmi pripravenou podle dobovych receptt v
pecich zvanych Tandoor. Ochutnat Ize i domaci
mlécné vyrobkyjako jsou maslo, tvaroh, syry a
uzeniny vyrobené dobovymi postupy.

V Pubu Jana Zizky Ize pfijemné posedét s
ochutnavkou mistniho piva- specialitou
Luzeckym rytifem 12°.Na vybér je ve svétlé i
tmave varianté. V pripadé dobreho pocasi je k
dispozici i prostorna terasa, na které je je mozné
usporadat kulturni program.

zalezi na programu
60 osob

RJ, NJ,AJ

Luzec, 362025 Nejdek

zamek-luzec.cz

@ B ) B (O

Vice info: Carlsbad Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau
http://zamek-luzec.cz/
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Tradice od roku 1701

Tradice Grandhotelu Pupp v
Karlovych Varech se zacina psat v
roce 1701. Pres tri staleti slavne
historie, vyjimecnych hostu a
prvotridnich sluzeb déla
Grandhotel Pupp jedinecnym v
E&losvetovém méritku.

Grand restaurant Pupp a Mala dvorana v
neoklasickém stylu nabizi speciality ceské
kuchyng, které pravidelné doplnuji sezoni
nabidky.Menu je zalozeno na modernim pojeti
tradicni kuchyné a dokonale zvladnutém
kucharském remesle.Gurmansky zazitel navic
umocnuje jedinecny interiér s nadhernou
uméleckou vyzdobou a bohatou historii.

zalezi na menu

58 osob

NJ,AJ,RJ

Mirové nameésti 1, Karlovy Vary

RURR-CZ

@ B ) B (O

Vice info: Carlsbad Convention Bureau



http://pupp.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Carlsbad-Convention-Bureau
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Farma Mitrov

Zapomente na klasicke firemni
vecere. Na Farmeé Mitrov se jidlo
stava spolecnym pribehem, ktery
zacCina na pastvineé a konci u
jednoho stolu.

Farm-to-table koncept v autentickém prostredi
Vysociny nabizi idealni incentivu pro firmy, které
chtéji klienty nebo zaméstnance odmeénit
smysluplnym a zapamatovatelnym zazitkem.

Farma Mitrov lezi v klidné krajiné Vysociny a
prave jeji autenticita vsemu vyjimecny ramec.
Program zacCina seznamenim s farmou a chovem
— odkud maso pochazi, jak se s nim pracuje a
procC na kvalité suroviny skutecneée zalezi.

Hlavni ¢ast zazitku je vénovana steakoveé
masterclass. U&astnici projdou kompletnim
procesem pripravy od vybeéru a zrani masa, pres
porcovani a dochuceni, az po spravnou techniku
pripravy a odpocinek steaku.

VSe pod vedenim zkuseného pruvodce, formou
sdileného vareni, které prirozené podporuje
spolupraci a neformalni komunikaci.

4 hodiny
30 osob
CJ, AJ

Mitrov

www.mitrovsky.com

@ B ) B (O

Vice info: Vysocina Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Vysocina-Convention-Bureau
http://www.mitrovsky.com/
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Chateau Heralec

Petihvezdickova kvalita, rozmanita
nabidka, neotrely design a skvéla
dostupnost - to vse je Chateau
Heralec a jeho zamecka
restaurace Honoria.

Ohromte své partnery a klienty jedinecnym
“Degustacnim menu Pand Trcka z Lipy” v
prostredi, které bere dech.

Poté se presunte do zameckeého vinného sklepa
Biskupa Jana, komorniho mista, ze kterého se
vam nebude chtit odejit.

At uz patrite mezi odborniky nebo laiky, sbirka vin
vas tu nadche.

JJe libo digestiv a doutnik? Pak zamirte do
stylového panského salonku Oldficha z Ri¢an,
kde se nachazi impozantni humidor. Tento
elegantni prostor je zaroven jedinou kurackou
mistnosti v interierech zamku a nabizi idealni
zakonceni vecera.

Za priznivého pocasi zve k navsteve rozlehly
zamecky park, ktery je zazitkem sam o sobé.
Piknik pod vzrostlymi stromy mu ale doda dalsi
rozmeér — zamecka kuchyné se postara o
dokonale pripraveny kos plny chuti.

Gastronomii to v Heralci nekonci. Mistni
jedinecné wellness sluzby a nadherné interiéry
patri k tomu nejlepsimu,, co lze v ramci
zameckych hotelll v Cesku zazit.

@ 4 hodiny - n&kolik dni
s 50 osob

M)

(Yo Cun

Heralec (u Humpolce)
@ www.chateauheralec.cz

Vice info: Vysocina Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Vysocina-Convention-Bureau
http://www.chateauheralec.cz/
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Farma Kalhov

Kalhov je farmou, ktera
dlouhodobé pracuje s
udrzitelnosti, chovem a lokalnimi
surovinami. Pro firmy predstavuje
zazemi, kde |ze spojit
astronomicky zazitek s
dnotami, které dnes rezonuiji

AN A4

napric obory.

Farma Kalhov se dlouhodobé zaméruje na chov
hus a praci s husim masem, které je zakladem
zdejsi gastronomie. Pravé z této specializace
prirozené vychazeji husi hody, postavené na
vlastnich surovinach a poctivém pristupu k
remeslu.

Misto nabizi prostredi vhodné pro mensi firemni
skupiny, které hledaji autentickou gastronomii a
klid mimo hotelové zazemi. Husi hody zde funguji
jako silny spole¢ny moment - jednoduchy,
srozumitelny a zapamatovatelny.

Soucasti farmy je styloveé ubytovani a jednaci
prostory pro mensi skupiny, vybavené moderni
technikou a vhodné pro kombinaci prace a
neformalniho programu.

4 hodiny
50 osob
CJ
Kalhov

www.farmakalhov.cz

@ B ) B (O

Vice info: Vysocina Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Vysocina-Convention-Bureau
http://www.farmakalhov.cz/
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Resort Svata Katerina

Resort Svata Katerina je jedno z
tech mist, kde si clovek rekne:
tohle bych na Vysociné fakt
necekal. Uprostred lesu tu najdete
kuchyni, ktera jde uplne jinym
smerem nez klasicky hotelovy

standard - a prave v tom je jeji sila.

Zakladem je stredomorska kuchyné doplnéna o
plnohodnotnou ajurvédskou gastronomii, kterou
pripravuji kuchari z Indie a Sri Lanky ze surovin
dovazenych primo od péstiteld. Tradicni postupy
a autentickeé chuté prekvapi i ty, kteri se s
ajurveédou setkavaji poprve.

Kdo da prednost pobytu venku, muze zvolit
grilovani v prirodé - jednoduché, neformalni a
bez hotelovych formalit. Ohen, les a spolecny
stdl davaji jidlu uplné jiny rozmer.

Ze gastronomie na Svaté Katefin& ma jasny smér
a uroven, potvrzuje i cerstveé zarazeni resortu do
privodce Gault&Millau. Misto, které dokaze
prekvapit necekanou kuchyni uprostred
vysocinskych lesl - a pravé proto si ho lidé
pamatuiji.

@ 1-2dny
°% 100 osob
M)

QS CJ, AJ

POty

@ www.katerinaresort.cz

Vice info: Vysocina Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Vysocina-Convention-Bureau
http://www.katerinaresort.cz/
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Humpolecky “trojuhelnik”

Humpolec je skvéle dostupny z
dalnice D1 a mozna prave proto
casto slouzi jen jako prujezdni
bod. Kdo se tu ale zastavi, zjisti, ze
na malém prostoru nabizi hned
nekolik vyraznych
gastronomickych mist, ktera stoji
Za samostatnou pozornost - a
ktera by si clovek jen malokdy
spojil dohromady.

Jednim z nich je Rodinny pivovar Bernard -
vysocinsky lovebrand se silnym pribéhem..
Kromeé samotneého piva je dulezitou soucasti i
Pivnice Na Stokach, ocenéna priivodcem
Gault&Millau. Zajimavym zpestrenim programu
je vzdy skola ¢epovani piva, oblibena
doprovodna aktivita, ktera zafunguje vzdy.

Dalsi vyraznou adresou je hotel Fabrika.
Restaurace, ktera si ocenéni Gault&Millau drzi
dlouhodobg, je spolehlivou volbou pro pracovni
obédy i vecere.

Velkou vyhodou Fabriky jsou variabilni jednaci
prostory a moderni hoteloveé pokoje, diky nimz
|ze gastronomii prirozené propojit s pracovnim
programem na jednom miste.

Tretim tipem je 8smicka - galerie soucasneho
umeéni v byvalé textilce. Vedle kulturniho
programu stoji za zminku vyhlasena kavarna,
ktera z 8smicky déla prijemnou zastavku pro
neformalni ¢ast dne, kavu nebo sladkou tecku
mezi schizkami.

{9 1-2dny

°° 100 osob (8smicka - 30 osob)
o CJ,AJ

Humpolec

%
@ wWwWw.navstivtebernard.cz

www.fabrikahotel.cz
www.8smicka.com

Vice info: Vysocina Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Vysocina-Convention-Bureau
http://www.navstivtebernard.cz/
http://www.fabrikahotel.cz/
http://www.8smicka.com/

Kralovéhradecky kraj

Gastronomickeé Incentivni Aktivity
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Peceni chleba v tradicni
peci

Sramkaiv statek v Pileticich v
Hradci Kralove

Pamatkové chranény Sramk(iv statek v Pileticich
v Hradci Kraloveé vlastni od roku 2025 unikatni
chlebovou pec, ktera spojuje tradicni remeslo s
modernim pojetim. Pojmout dokaze az Ctyricet
bochnikd chleba pri jednom peceni. Nova pec
dava moznost si proces peceni chleba opravdu
zazit. Jde o prakticky zpUsob, jak priblizit remeslo
verejnosti a ozivit prostor statku. Do budoucna by
na statku radi organizovali i zazitkové peceni,
béhem néhoz si lidé budou moci priblizit
atmosféru a dobu, ve které zili nasi predci.

@ 3 hodiny

e%e a7 100 osob
(MM

Qg cestina
Pileticka 6, 500 03 Hradec Kralove - Piletice

@ www.sramkuvstatek.cz/cs/chlebova-pec

Vice info: Hradec Kraloveé Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Hradec-Kralove-Region-Convention-Bureau
https://www.sramkuvstatek.cz/cs/chlebova-pec
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Degustace vin v
benediktinskych sklepich

Klaster Broumov

Prijdte ochutnat lahodna vina z benediktinskych
sklep! Rizenou degustaci vin, vybranych
somelierem Evzenem Mullerem, zamérenou na
vina z Cech a Moravy zaZijete v atraktivnich
prostorech clenitych sklept pod budovou
byvalého klasterniho gymnazia. BEhem
degustace ochutnate 8 vzorkl véetné maléeho
obcerstveni. V letnich mésicich degustace
probihaji pravidelné kazdy ¢tvrtek od 18.00
hodin. Na degustace je nutné se objednat
predem. Skupinove degustace je nicméné
mozné uskutecnit kdykoliv po vzajemné dohodé.

3 hodiny

az 20

cestina

Klasterni 1, 550 01 Broumov

www.klasterbroumov.cz/akce/degustace-vin-v-
benediktinskych-sklepich

@ B ) B (O

Vice info: Hradec Kraloveé Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Hradec-Kralove-Region-Convention-Bureau
https://www.klasterbroumov.cz/akce/degustace-vin-v-benediktinskych-sklepich
https://www.klasterbroumov.cz/akce/degustace-vin-v-benediktinskych-sklepich
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Zazijte stredoveék na
vlastni kuzi

Zamecky resort Détenice

Jedinym krokem pres prah krémy se prenesete z
21. stoleti do stredovéku. Se zatajenym dechem
budete vnimat energii, ktera sala z klenuti a
starych kamennych zdi. Kazda véta hlucné
obsluhy a tony stredovekych pisni se vam
dostanou pod kuzi. Razem jste obklopeni
skupinou slicnych tanecnic, Sermird nebo fakiru,
kteri se postaraji o zabavu a rozptyleni.
Stredoveky program skvéele doplni zdejsi
gastrospeciality: maso pecené na otevieném
ohni a dalsi jidla, které jen tak nékde
neochutnate. Pobyt ve Stredovéke kréme |ze
spojit takeé s prohlidkou zdejsiho pivovaru a

naslednou ochutnavkou nebo prohlidkou zamku.

Program v krémeé "Stredoveék na vlastni k(zi"
probiha kazdy den od 19:00 - 22:00, nebo si
muzete zamluvit krému pro soukromeé ucely.

Z-) v v,
D
QD cestina

Détenice 1, 507 24 Détenice

@ https://www.krcmadetenice.cz/stredoveka-
krcma

Vice info: Hradec Kraloveé Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Hradec-Kralove-Region-Convention-Bureau
https://www.krcmadetenice.cz/stredoveka-krcma/
https://www.krcmadetenice.cz/stredoveka-krcma/
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Vydejte se na exkurzi do
sveta kavy

Lamcafé Hradec Kralové

Rodinna prazirna LamCafé z Hradce Kralove laka
nejenom na Sirokou skalu Cerstve prazené kavy
od arabiky a robusty az po vybérove smeési, ale
také na exkurze do prazirny a degustaci kavy.
Béhem exkurze se dozvite vSe o cestée kavy od
péstitele az k nam do Evropy. Nahlédnete do
historie a pod poklicku péstovani, sklizeni a
zpracovani. Budete mit prilezitost byt svedkem u
celého procesu prazeni kavy s poutavym
vykladem majitele LamCafé. Dozvite se, jak
spravnée kavu nakoupit a jak ji doma uskladnit.
Soucasti exkurze je lahodné pripravené espresso
a ledova kava dle plvodni receptury z roku 1970
se zmrzlinou a domaci slehackou a v zavéru pak
kazdy ucastnik obdrzi 3x 150 g balené kavy.

Chanchamayo- (100% arabica)

Text

o
(i)
R v v e
D
QD Cestina

Tomkova 188/1, Hradec kralové, 500 03

@ www.lamcafe.cz/degustace-kavy

Vice info: Hradec Kraloveé Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Hradec-Kralove-Region-Convention-Bureau
http://www.lamcafe.cz/degustace-kavy
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Vychutnejte si vyjimecny
degustacni vecer

Luéni penzion v Ceské Skalici

Lucni penzion je rodinny penzion s restauraci na

okraji mésta Ceska Skalice nedaleko Babi¢dina
udoli. Venue je idealni pro svatby, firemni akce,
kongresy i rodinné oslavy. Kromé stylové
zarizenych pokoju a relaxacniho prostredi s
velkou zahradou, tu pro zajemce poradaiji
vyjimecné degustacni vecery, na kterych se
potkava Spickova gastronomie s pratelskou
atmosférou.Z restaurace je pruhled do stylové
kuchyné, diky kteréemu budete mit jedinecnou
prilezitost sledovat profesionalni kuchare pri
pfipravé vasich pokrmu. V Ceské Skalici
pravidelné vari znama jmeéna ceskeé kulinarni
sceny — mezi hosty uz byli Radek David, Chili Ta
Thuy, Ondrej Hutnik nebo Jakub Horak.

@ 3 hodiny

az 100

cestina

https://www.lucnipenzion.cz/cs/m-226-unikatni-
degustacni-vecery

Q0
(s
Zajezd 82, Ceska Skalice

Vice info: Hradec Kraloveé Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Hradec-Kralove-Region-Convention-Bureau
https://www.lucnipenzion.cz/cs/m-226-unikatni-degustacni-vecery
https://www.lucnipenzion.cz/cs/m-226-unikatni-degustacni-vecery
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Poznejte praci sklaru
opravdu zblizka

Sklarska kré¢ma vas vskutku
prenese do sveta sklaru, kde se
tradicni remeslna vyroba setkava s
umenim. Takova je | mistni
gastronomie.

V Luzickych horach v Lindavé u Cvikova ma své
sidlo sklarna Ajeto, soucast svétozname
spolecnosti Lasvit. Pfimo v Lindave vznikaji
sklenéné produkty na zakazku nebo cenna
umelecka dila jako napfr. trofeje pro slavny
cyklisticky zavod Tour de France nebo ceske
ceny Thalie. Sklarna je oteviena verejnosti a
muzete si tak prohlédnout sklarskou hut zblizka
na vlastni oCi. Naskytne se vam unikatni
prilezitost pozorovat pri odborném vykladu, jak
se zhava tekuta sklenéna hmota v rukou
sklarskych mistri meéni v krehkou krasu.

Sveé zazitky poté muzete "vstrebat" u prijemného
obcerstveni ve stylové Sklarské krémeé primo v
arealu sklarny. Pochutnate si na tradicnich
ceskych pokrmech pripravovanych se zrucnosti a
z kvalitnich lokalnich surovin. Svou zrucnost si
nakonec muzete sami vyzkouset pri foukani skla
tzv. ,na vlastni dech”. Poznate, jak narocna je
prace sklart, a zaroven si domu odvezete svij
vlastni sklenény suvenyr

@ 3 hodiny

100 osob

cestina, anglictina

www.ajetoglass.com

(o] o]
(e
Jo
Lindava 167, 471 58 Lindava

Vice info: Northern Bohemia Convention Bureau



http://www.ajetoglass.com/
http://www.ajetoglass.com/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Liberec-Region
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Pivovar, restaurace, hotel
a pekarna v jednom

Restaurace Sladovna s citlive
provedenym interiérem se nachazi
v prostorach byvalé sladovny
pivovaru, tedy v mistech, kde se z
jeCmene vyrabeél slad, ze kteréeho
se varilo cvikovske pivo.

Pivovar je mozné navstivit v ramci komentovanée
prohlidky vcetné ochutnavky mistnich lezaka.
Navstévnici se zde seznami s déji predchazejicimi
stoceni tohoto tradicniho napoje nebo navstivi
srdce samotného pivovaru - médénou varnu v
mistnosti s monumentalnimi industrialnimi okny
nebo prostory valenych sklept s lezackymi tanky
a spilkou.
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Pivovar postupné rozsiruje nabidku prostor a
sluzeb napriklad o zrekonstruovanou pivovarskou
Stodolu, ktera je idealni pro mensi firemni akce
nebo oslavy, pivovarskou prodejnu, Hotel Kleis s
pestrou nabidkou ubytovacich sluzeb a nové také
cukrarnu a remeslnou pekarnu s proslulym
kvaskovym chlebem.

@ 2 hodiny

Min. 10

cestina, angli¢tina, némcina

pivovarcvikov.cz

(o] o]
(e
Jo
Pivovarska 405, 471 54 Cvikov

Vice info: Northern Bohemia Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Liberec-Region
http://pivovarcvikov.cz/

Prazirna vybéroveé kavy
Nordbeans

Zaroven muzete pozorovat prazeni kavy v
primém prenosu nebo se Ucastnit kavovych
kurz( pro nadsence i budouci baristy. Vybrat si
muzete z lekci, kde se naucite espresso jako pravi
baristé, z alternativni pripravy kavy nebo se
budete moci seznamit s malovanim do kavy a

Liberecky DOK skryva pod jednou
strechou prazirnu, bistro, kavarnu
s vlastni pekarnou a moderni
skolici prostory.

B Rdll a
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Napad vytvorit DOK dostali bratfi Kozlovi v o | R .. . G

> X o , i e S gl Bl UL naudit se techniku latte art. Milovnici tohoto
momenteg, kdy zacali citit, ze pro rychle rostouci , - I &4 i R , . v 1

. S ] P F At ot 8 lahodneho napoje pak oceni tfihodinovou
prazirnu vybérove kavy Nordbeans nebudou ‘ ==l WA AR AL WAeSse . XL

degustaci, kde ochutnate kavu na nékolik

stacCit jeji pdvodni prostory. Opustény a zniceny Zptisobl

nadrazni DOK par minut od centra mésta se
ukazal jako dobré reseni. Po narocne prestavbe,
kdy zUstaly pouze pUvodni obrysy, vznikla
unikatni vestavba vcetné interiéru a DOK ziskal
prestizni architektonickou cenu Karla Hubacka.
Kozlovi dodnes kavu dovazi z téch
nejzajimaveéjsich koutl celého svéta a pravidelnée
navstévuji pestitelské zeme a kavove farmy.

V DOKu si mizete vychutnat dobroty z mistni
pekarny, denni menu a mnoho farmarskych
produktu.

@ 2 hodiny

4 osoby/tym

cestina, anglictina

www.nordbeans.cz

(o] (o)
(e
Jo
Nakladni 431, 460 O7 Liberec

Vice info: Northern Bohemia Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Liberec-Region
http://www.nordbeans.cz/
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Praveé pivni lazné

Ceskeé pivo je neodmyslitelnou
denni pochoutkou pro mnohé z
nas. Proc vsak pivo jen pit, kdyz se
v ném muzete take koupat!

Pivni lazné Svijany jsou soucasti komplexu
budov, jenz je tvoren Zamkem Svijany, Hotelem
& Zamkem Svijany, Pivovarem Svijany a
Pivovarskou restauraci Svijany. Areal nabizi
pestré moznosti pro traveni volného casu i
poradani soukromych ¢i firemnich akci. Nachazi
se na okraji Ceského raje, necelou hodinu jizdy z
Prahy.

Pivni lazné Svijany uspokoji i tu nejnarocnejsi
klientelu. Prémiova kvalita a Cerstvost
pivovarskych surovin Pivovaru Svijany, stylovée
privatni prostredi a profesionalni péce vam zajisti
nezapomenutelny zazitek, diky kterému se
budete do pivnich lazni opakované vracet.

@ 2 hodiny

4 osoby/lazné

cestina, anglictina

WWW.pRivnilaznesvijany.cz

(o] (o)
(o
Jo
Svijany &.p. 26, 463 46 Svijany

Vice info: Northern Bohemia Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Liberec-Region
http://www.pivnilaznesvijany.cz/
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Krkonosska pivni stezka
spojuje

Zveme vas na jedinecny sportovnée
- gastronomicky zazitek! NejhezCi

partie Krkonos a vyborné pivo k

tomu - to jsou lakadla nasich

A A4V 4

nejvyssich hor, kde se opet otevira
Krkonosska pivni stezka.

|dealni program na vice dni s kolegy. Vse je pro
vas pripraveno a naplanovano, staci vyrazit a
bavit se! Pri zdolavani stezky budete moci
ochutnat unikatni piva z malych lokalnich
pivovarl. Kazdé s puncem originality a vlastnim
pribéhem. Treba vam ho povypravi sam sladek,
vetsinu pivovaru totiz mizete navstivit v ramci
komentované exkurze a podivat se mu pod ruce.

Krkonosska pivni stezka se otevira 30. 5. a uzavira
29. 9. 2025. Vytisknéte si nebo vyzvednéte v
nékterém z informacnich center v Krkonosich
letak Krkonosske pivni stezky a vydejte se na
cestu podle jedné z doporucenych tras. Navstivte
postupné vSechny zapojené minipivovary. Za
kazdé vypité pivo (malé Ci velké) dostanete od
obsluhy do letacku razitko. Za 5 piv (1 z kazdého
minipivovaru) ziskate bandanu (funkcni nakrénik)
s logem pivni stezky

@ 2 dny a vice

2% Nespecifikovano
(M M)
Q v v, e
0
15 cestina
. 2) Krkonose

www.krkonose.eu

Vice info: Northern Bohemia Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Liberec-Region
https://www.krkonose.eu/krkonosska-pivni-stezka
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Usi jako sladka tradice :-)

Autenticka prezentace vyroby
Stramberskych usi je idealnim
zpestrenim firemnich akci,
teambuildingl i spolecenskych
vyletu.

Prezentace tradiéni vyroby Stramberskych usi
vtahne Ucastniky primo do déje a ukaze, kolik
poctive prace se skryva za kazdym kouskem
tohoto chranéného pernikového peciva.

Navstévnici Cukrarny U Hezoun( ve Stramberku
nahlédnou do tajl pripravy tésta, zjisti, proc je tak
dulezita preciznost i zkusenost, a uvidi cely
proces od valeni az po finalni tvarovani. Nechybi
ani ochutnavka, ktera potési vSechny smysly.

Program je idealni pro skupiny do 40 osob,
pripadné Ize ucastniky rozdélit na dvé mensi
skupiny. Zatimco jedna absolvuje exkurzi, druha
si mUze vychutnat prijemnée posezeni a
obcerstveni v mistni cukrarné.

Cely zazitek trva 30-40 minut a skvéle zapadne
do firemniho programu, ktery chce byt
neformalni, regionalni a autenticky.

30-40 minut
do 40 osob
cestina

Cukrarna U Hezound, Zauli¢ni 557, 742 66 Stramberk

@ B ) B (O

www.usiodhezounu.cz

Vice info: Ostrava Convention Bureau



http://www.usiodhezounu.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravian-Silesian-Convention-Bureau

Kdyz teambuilding voni
po cukru

Kurzy peceni v resortu Cattaleya
nabidnou vasemu tymu kreativni
zazitek, u ktereho vznikaji nejen
dezerty, ale i skvéla atmosfera.

Kurzy peceni probihaji primo v cukrarné resortu
Cattaleya a vedou je zkuseni profesionalovée v
cele s cukrarkou Natalkou.

Béhem 2-3 hodin se ucastnici ponori do svéta
poctivého remesla, nauci se spravné postupy
peceni a pochopi, proc je vybér kvalitnich
surovin klicem k dokonalemu vysledku.

Kurz je veden lidsky, srozumitelné a s durazem na

radost z tvorby, takze si na své prijdou i uplni
zacatecnici.

Nechybi tipy na moderni techniky zdobeni ani
inspirace pro pripravu efektnich dezertu. Aktivita
je idealni jako originalni teambuilding nebo
zpestreni firemniho pobytu v resortu. Vsechny
suroviny jsou zahrnuty v cené a kurzu se mohou
zUcCastnit jak hotelovi hoste, tak externi firmy.

Vysledkem je spolecny zazitek, ktery chutna jesté
dlouho po navratu do kancelare.

|dealni volba pro mensi skupiny az do 20 osob.

@ 2-3 hodiny

°% do 20 osob
cestina, anglictina
Resort Cattaleay, Celadna 510, 739 12 Celadna

www.cattaleya.cz/

Vice info: Ostrava Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravian-Silesian-Convention-Bureau
https://www.google.cz/maps/place/Cattaleya/@49.5405642,18.3530175,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x471475556827a5d1:0x1ec30e45ed3fdaa2!8m2!3d49.5405642!4d18.3552062?hl=cs
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Silny pribéh, ktery
inspiruje

Exkurze do svéeta MARLENKA® je
idealnim programem pro firemni
skupiny, ktere hledaji inspiraci,
silny pribeh a prijemny spolecny
zazitek.

Exkurze MARLENKA® nabidne ucastnikim zhruba
70 minut poutavého vypravéeni o znacce, ktera
vyrostla z rodinného receptu az do
mezinarodniho uspéchu.

Dozvite se, jak vznikaly prvni dorty uz v roce
2003 a jak se postupné rozsirovalo portfolio
produktd, které dnes zna cely svét.

Soucasti je ochutnavka sladkych vyrobkd, mozno
zajistit degustaci armeénske brandy.

Exkurze je skvélym doplnkem firemnich vyjezdu,
teambuildingl i motivacnich programd.

Ukazuje, ze za silnou znackou stoji odvaha,
vytrvalost a poctiva prace.

MARLENKA® tak neni jen o chuti, ale i o inspiraci,
kterou si UCastnici odnaseji zpét do sveé firmy.

Z exkurze si hosté mohou odvézt slakosti z
podnikové prodejny za zvyhodnéné ceny.

@ 60-70 minut

°% 45-55 - dle domluvy pfedem

cestina, anglictina

www.marlenka.cz/cs

YD
yo)
Jo
L@a Marlenka, Marlenka 434, 738 O1 Liskovec

Vice info: Ostrava Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravian-Silesian-Convention-Bureau
https://www.marlenka.cz/cs
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POJEZ FEST 2026

Energie Ostravy a pohoda Beskyd
v jednom soustu. POJEZ Festy
Ostrava a Ostravice 2026 prinaseji
originalni gastro zazitek.

POJEZ Festy v Ostraveé a na Ostravici nabidnou
zivy festivalovy format plny street foodu,
lokalnich chuti a pratelské atmosfeéry. Jsou idealni
volbou pro firmy, které chtéji své zaméstnance
nebo partnery odmeénit uvolnénym programem
bez kravat a prezentaci.

RUznoroda gastro nabidka, venkovni prostredi a
prirozeny ruch vytvareji prostor pro setkavani,
networking i odpocinek.

Festival se snadno stava mistem, kde se bavi celé
tymy napric firmou. Ostrava doda energii mésta,
Ostravice zase klid a blizkost prirody.

POJEZ Festy 2026 nabidnou snoubeni chuti,
hudebnich vystoupeni i poradnou porci pohody.

POJEZ FEST OSTRAVA 9. 5. 2026, Dolni Vitkovice
POJEZ FEST OSTRAVICE 12. 9. 2026, Ostravice

celodenni akce
neomezene
cestina, anglictina, polstina

Dolni Vitkovice, areal Pila Ostravice

@ B ) B (O

WWW.POjez.cz

Vice info: Ostrava Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravian-Silesian-Convention-Bureau
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Degustacni vecere, ktera
ma styl

Vecere v restauraci Winestone v
hotelu Mercure Ostrava je idealni
volbou pro firemni setkani, ktera
chteji vsadit na kvalitu, klid a
atmosferu.

Winestone v Mercure Ostrava nabizi degustacni
vecere Sité na miru mensim skupinam, které
oceni prostor pro rozhovor i spolecny zazitek.
Kazdy chod je promyslené doplnén degustaci
vina, ktera podtrhuje chut i celkovy dojem z
vecera.

Moderni prostredi restaurace vytvari elegantni,
ale neformalni kulisu pro obchodni setkani,
podékovani klicovym partnerdm nebo uzavreny
tymovy vecer.

Zazitek je veden s citem a profesionalitou, bez
zbytecné okazalosti. Dlraz na detail, servis a
kvalitu surovin déla z této vecCere vic nez jen
spolecné stolovani.

Komorni zazitek pro mensi skupiny, kde se
potkava Spickova gastronomie s peclive
vybranymi viny.

@ ad hoc

% 20-30

(I )

Q‘g ¢estina, anglictina, némcina
kS

Ceskobratrska 18/1742 , 702 00 Ostrava

@ WWW.Mmercure-ostrava.cz/cs

Vice info: Ostrava Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Moravian-Silesian-Convention-Bureau
https://mercure-ostrava.cz/cs
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Bistro Paulus

Skola vareni s Romanem Paulusem

V roce 2026 chysta opeét zkuseny tym pod
vedenim majitele Romana Pauluse a Séfkuchare
Petra Stoklaska degustacni vecere, skoly vareni Ci
zajimave eventy spojené s umeénim a zazitky.
Vitejte ve skole vareni s Romanem Paulusem!
Chcete proniknout do taju kucharského umeéni a
podivat se pod ruce opravdovym profesionalum?
Tentokrat se v kurzu vareni zaméri na nejvétsi hity
z Bistra Paulus. MUzete se tésit na rdznoroda
témata s propojenim teorie s praxe. Radi
pripravujete maso? Nebo prosté mate radi dobré
jidlo? Pravé pro vas jsou pripraveny kurzy vareni,
kde vas mistr svého remesla nauci jak pripravit
napf. dobrou omacku, nebo jak spravné
zpracovat maso.

Prihlaste se spolu s prateli nebo kolegy z prace na
zazitkovée kurzy vareni.

dle dohody
az 18 osob
Cestina, Angli¢tina

BISTRO PAULUS, Envelopa Office Center, tr.

Kosmonautu 1221/]'2a 779 00 Olomouc
Sluzby | Bistro Paulu

@W@%@

Vice info:
Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau
https://www.envelopaoffice.cz/
https://www.bistro-paulus.cz/sluzby/#skola
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Lobster

L obster Bistro

Lobster Skola vareni, kde pod vedenim kuchar(
Lobster Restaurant a Lobster Bistro proniknete
do tajl tuzemskeé i zahranicni gastronomie. Nabizi
Sirokou skalu témat. Po absolvovani kurzu
muzete oslnit pripravou sushi, steakd, ryb a
morskych plodu, kralovat na kazdé gril party,
nebo prekvapit ceskou kuchyni v moderni
uprave.

V kazdém kurzu vam skola nabidne Spetku teorie,
praxe u plotny a grilu i plnou pozornost tymu. K
ruce vam budou kvalitni Cerstve suroviny |
dostatecna davka vody, kavy a vina. A kromeé
znalosti a zazitku si odnesete sadu receptl a
podepsany certifikat.

Kapacita kurzu je 10 osob (na kurzech Grilovani
az 20 osob).

TésSime se na vas v Lobster skole vareni!

dle dohody
10 - 20 osob
Cestina

Lobster Restaurant, Galerie Santovka, Polska 1,

Olomouc . .
Lobster Skola vareni Olomouc | LOBSTER Family

Restaurant

@ B ) B (O

Vice info:
Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau
https://www.lobster-restaurant.cz/skola-vareni/
https://www.lobster-restaurant.cz/skola-vareni/
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Long Story Short

Kurz vareni v Long Story Short

Long Story Short nabizi rzné kurzy vareni, které
jsou navrzeny tak, aby vas naucily profesionalni
techniky a tajemstvi vareni, napr. Viethamska
kuchyné, Moderni asijskeé jidlo, Cupcake, Sushi,
Dorty.

Tyto kurzy jsou idealni pro kazdou osobu, ktera
ma rada vareni a chtéla by se naucit nove
dovednosti, zarucené si odnesete novée
dovednosti a pripravite jidla, na ktera budete
pysni. MUzete si vybrat kurz podle svych prani a
zazit skvélou kulinarskou zabavu.

KURZ NA MIRU

Chcete zazit néco vyjime&ného? Kurz Skoly
chuti vam pripravime presné podle vasich
prani. At uz planujete teambuildingovou
firemni akci, zabavnou vlozku na rodinnou
oslavu, nebo jiny druh spolecenské udalosti,
radi vam kurz pfizptsobime na miru. Skola
chuti mUze probihat u nas v prijemném
prostredi, nebo prijedeme k vam - domu Ci
do firmy, podle vasich pozadavku. Staci nam
rict, co si prejete, a my se postarame o
zbytek!

dle dohody
10 osob
Cestina

Long Story Short, Kozeluzska 945/31, 779 0O,
Olomouc
https://www.longstoryshort-delivery.cz/event-list

@ BB O

Vice info:
Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau



https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=4383f1b0f7477902b6295f6b8dddcf84401fc30bc6c90897635d994d8fc60397JmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQuY3ov&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=4383f1b0f7477902b6295f6b8dddcf84401fc30bc6c90897635d994d8fc60397JmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQuY3ov&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=4383f1b0f7477902b6295f6b8dddcf84401fc30bc6c90897635d994d8fc60397JmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQuY3ov&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=84a800e1b31222370a4c2ba5f94e74c1bdefa4274a625952db2b62c81408ab6fJmltdHM9MTc3MDA3NjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=32001e43-3dcf-64f5-0377-0c253c8d65a9&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubG9uZ3N0b3J5c2hvcnQtZGVsaXZlcnkuY3ovZXZlbnQtbGlzdA&ntb=1
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau

Kikafe

KIKAFE
e

B ar | St | C ky k urz ’ espresso bar Text

Mame otevieno

Chcete se naucit pripravit skvely salek kavy?
Nedokazete si predstavit den bez salku kavy? 1
Prijdte na zakladni baristicky kurz a naucte se
pripravit takovy, ktery rozjasni rano a povzbudi
odpoledne!

Zkuseni baristé vas provedou celym procesem,
od vybéru zrna, pres nastaveni hrubosti mleti az
po délku extrakce. Hezky krok za krokem a
prakticky, abyste si osvojili vSe potrebneé pro
pripravu espresa, které vykouzli usmév na rtech.
Kurz je realizovan primo v Prazirné kavy KIKAFE.

dle dohody
10 osob
Cestina, Angli¢tina

Prazirna kavy KIKAFE s.r.o., Sokolska 548/44,
779 00 Olomouc
https://shop.kikafe.cz/skoleni/zakladni-
baristicky-kurz/

Vice info:
Central Moravia & Jeseniky Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Central-Moravia-Jeseniky-Convention-Bureau
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Kucharskeé kurzy
Eat and Experience

Premysleli jste nekdy, kdo
z vaseho tymu je nejlepsi kuchar?
Rika se, Ze hlad. Odsud ale hladovi

rozhodné odchazet nebudete!

Kucharske kurzy Eat & Experience nabizeji
firemnim skupinam zazitek, ktery prirozené

podporuje spolupraci, kreativitu i dobrou naladu.

U&astnici vafi v plné vybavenych kucharskych
sekcich, kde maji k dispozici vSe potrebné a
pracuji s cerstvymi surovinami pod vedenim
zkuSeného séfkuchare.

Program je postaveny na zazitku a zapojeni
celého tymu. Po Uvodnim privitani nasleduje
spolecna priprava trichodového menu, dezert je
servirovan jako sladka odmeéna.

Oblibenou soucasti jsou tymoveée soutéze —
ucastnici se rozdeéli do dvojic i mensich tymu
a hodnoti se nejen chut jidla, ale i technika
pripravy, prezentace, Cistota pracoviste

a spoluprace. Nejlepsi tymy jsou na zaver
oceneny.

Kurzy probihaji v uvolnéné a pratelske atmosfére,
podporuji komunikaci napric¢ tymem a prinaseji
zazitek, na ktery se dlouho vzpomina. Pro vetsi
skupiny je mozné pripravit kucharsky program

I mimo stalé prostory, pfimo na misté firemni
akce.

Q00
Q’% Cesky jazyk
o

Stefanikova 619, Pardubice

@ www.eaecatering.cz/kucharske-kurzy

Vice info: East Bohemia Convention Bureau



https://www.eaecatering.cz/kucharske-kurzy/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/East-Moravia-Convention-Bureau
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Amazing World

Hledate zpusob, jak okorenit
firemni setkani? Amazing World
priveze kompletni gastronomicky
zazitek primo na misto vasi akce.

Amazing World tvori gastro akce na miru

konkrétnimu prostoru, publiku i cili eventu. Hosté

se volné pohybuji mezi jednotlivymi gastro
koutky, ochutnavaji, sleduji live cooking

a prirozené navazuji rozhovory. Vino zde
doplnuje chut pokrmd0, podtrhuje jejich
charakter, ale vzdy zustava v roli partnera
gastronomie.

Unikatnim zazitkem jsou tematickée
gastronomickée vecery. Orient Express & Color
Sushi prenese hosty do svéta asijské kuchyné -
od precizné pripravovaného sushi pres
vietnamské pho az po vyrazna thajska curry,
ktera vznikaji primo pred ocima hostu. Vino je
voleno tak, aby podporovalo exotické suroviny
a nechalo vyniknout jejich chut.

Spanélsky veder stavi na autentické kuchyni
uréené ke sdileni: tapas, paella plna morskych
plodU, svézi gazpacho, empanadas Ci prémiovy
jamon ibérico. Amazing World tak proméni
jakoukoliv firemni akci v misto, kde je
gastronomie hlavnim tématem i spolecnym
zazitkem.

dle domluvy
dle domluvy

cesky jazyk

@ B ) B (O

www.amazingworld.cz

Vice info: East Bohemia Convention Bureau



https://www.amazingworld.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/East-Moravia-Convention-Bureau
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Farma Hermanice

Vymeénte zasedacku za pastviny.
Farma Hermanice nabizi skupinam
jedinecny zazitek spojeny

s ochutnavkou domacich syrU

a ukazkou zivota na malem
hospodarstvi.

Farma Hermanice v podhfi Kralického Snézniku
zve firemni tymy, aby na vlastni k(zi zazily bézny
den na farmé. Od ranniho dojeni krav a cisténi
staji, krmeni slepic az po vecerni zpracovani
mléka.

Soucasti programu je ochutnavka domacich syr(
z A2 mleka, které pochazi od krav chovanych

v klidném prostredi malého stada s volnym
vybéhem na pastviny uprostred lesu a luk, daleko
od priimyslu i dopravy. Pravé spojeni Setrného
chovu, genetické vybavy krav a Cisté prirody se
vyrazne odrazi v chuti i kvalité produktd.

Firemni skupiny zde najdou prostor pro
zpomaleni, neformalni networking i posileni
tymoveé spoluprace. Cilem farmy je budovat

malé, prirozené fungujici hospodarstvi, které
zasobuje okruh pratel a hostl poctivymi produkty
- a vy muzete byt na jeden den jeho soucasti.

2 hodiny - cely den
do 10 osob
cesky jazyk

Hermanice 20, 561 69 Kraliky

@ B ) B (O

www.farma-hermanice.cz/ostani

Vice info: East Bohemia Convention Bureau



https://www.farma-hermanice.cz/ostani/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/East-Moravia-Convention-Bureau

Litomysl| - mésto
gastronomie

Litomyslf< e idealnim mistem pro
firemni akce, které chteji propojit
konferencni Ci incentivni program
s kvalitni gastronomii.

Litomys| patri k nejoblibenéjsim gastro cilim
Pardubického kraje a nabizi firemnim skupinam
radu moznosti, jak postavit program kolem jidla.
Ve meéste se nachazi restaurace Bohém, ocenéna
Michelinskym Bib Gourmand, idealni volba pro
firemni veceri po konferenci, skoleni nebo
celodennim jednani.

Program Ize doplnit o sladky prvek ve spolupraci
s pralinkarnou Chocco Café. Vyroba pralinek

se realizuje jako soucast firemni akce primo

v Litomysli nebo v ramci zvolenych prostor

a nabizi neformalni teambuilding, ktery zapojuje
kreativitu ucastniku.

|4.—.. ', — g

- " . ‘1.;E‘ ‘f
2 mi ui mtm. = . 0w

Vyznamnou udalosti jsou Gastroslavnosti
Magdaleny Dobromily Rettigové (23. - 24. kvétna
2026) na Smetanoveé nameésti. Litomysl, posledni
puUsobisté téeto prikopnice ceske kuchyné, zde
kazdorocneé propojuje foodies, kuchare i vyrobce
kvalitnich potravin. Navstivte festival jako hosté

a jen ochutnavejte, nebo se i aktivneé zapojte.
Muzete soutézit napriklad o nejlepsi babovku

Ci stravit spolecny obéd u sousedskeé husicky pod
Sirym nebem.

@ 2 hodiny - cely den
2% dle vybrané aktivity
M)

(:}%3 Cesky a anglicky jazyk

Santovo ndm. 181, 570 01 Litomysl

@ https://www.litomysl.cz/turista

Vice info: East Bohemia Convention Bureau



https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x470ded246712f8ff:0xd475485381c1a46b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.litomysl.cz/turista
https://www.gastroslavnosti.cz/
https://www.hotelaplaus.cz/cs/m-11-restaurace
https://www.ceskepralinky.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/East-Moravia-Convention-Bureau
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Skryté gastronomickeé
skvosty v Chrudimi

Chrudim je idealnim mistem pro
gastrotour, at uz hledate ceskou
klasiku nebo kousek Italie ve
vychodnich Cechach.

Chrudim Ize bez nadsazky oznacit za neobjeveny
gastronomicky skvost regionu. Firemnim
skupinam nabizi moznost sestavit program
postaveny na dobrém jidle, spolecném
objevovani a pohodoveé atmosfére bez
velkomeéstského shonu. Chrudim je také méstem
tri muzei. Nejproslulejsi z nich - Muzeum
loutkarskych kultur interaktivné priblizuje ceskeé
loutkarstvi.

Vyraznym bodem mistni gastronomie je
restaurace Tlusta Kachna, ktera se objevila

v prestiznim Michelin Guide. Nabizi moderné
pojatou ceskou kuchyni a je idealni volbou pro
firemni obéd ¢i veceri v klidném tempu.

Milovniky souCasné gastronomie potési podniky
ocenéné pruvodcem Gault&Millau. Bistro
FilisStynska zaujme dirazem na sezonnost,
jednoduchost a chut, Pizza Paluka pak prenese
hosty do Italie prostrednictvim kvalitnich surovin
a autentickeé pizzy.

Firemni skupiny mohou Chrudim zazit formou
gastroprochazky, tematické vecCere nebo jako
zastavku béhem vicedenniho programu

v regionu. Chrudim ukazuje, ze skvéla
gastronomie se Casto skryva tam, kde byste ji
mozna necekali.

@ dle vybrané restaurace/ aktivity

°°% Mmaximalné 15 osob
2 Cestina, anglictina

‘_@a Resselovo nam. 6, 537 01 Chrudim |

@ www.tlustakachna.cz

Vice info: East Bohemia Convention Bureau



https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x470dcb5074b11bc7:0xecb3405cab9947cc?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.tlustakachna.cz/
https://www.bistrofilistinska.cz/
https://www.bistrofilistinska.cz/
https://www.pizzapaluka.cz/
https://www.tlustakachna.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/East-Moravia-Convention-Bureau
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BeCooking - moderni
Skola vareni

Misto, kde se z jednotlivych
surovin sklada neopakovatelny
zazitek

Setkani nebo teambuilding v BeCooking je o
spolupraci, zabaveé a dobrém jidle. Skyta moznost
jak nabidnout néco vice nez jen klasicky vecirek.
U jednoho stolu a jedné plotny Ize jednoduse
zjistit, jak dokaze spolecné vareni stmelit lidi a
zlepsit atmosféru ve firme.

Pod vedenim zkusenych séfkucharu je mozné
pripravovat menu od predkrmu az po dezert,
ochutnat nové ingredience a spolecné si pak
vychutnat vysledky své prace. Cely vecer mize
doprovazet sklenka dobrého vina, uvolnéna
atmosféra a spousta smichu.

@ 2-6 hodin

az 20 osob

CZ, EN

www.becooking.cz

(o] o]
(e
Jo
Koterovska 290/9; 301 00 Plzer;

Vice info: Pilsen Region Convention Bureau



http://www.becooking.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Plzensky-kraj
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Plzensky Prazdroj - skola
cepovani piva

Jak se stat mistrem svého
remesla?

Existuje jedinecna prilezitost, jak obohatit
program zazitkoveé akce o autenticky pivni ritual,
ktery v sobé spojuje tradici, remeslo i
nezapomenutelnou atmosféru. Skola epovani
piva v prostorach Plzenského Prazdroje nabizi
ucastnikiim poutavou cestu do svéta dokonale
nacepovaného lezaku pod vedenim zkusenych
mistru, kteri sdileji své know-how i pribéhy
spojené s legendarni ceskou pivni kulturou.
Tento interaktivni zazitek prirozené podporuje
tymoveho ducha, prinasi momenty nadseni,
radosti a zanechava silny dojem, na ktery budou
hosté jesté dlouho vzpominat.

1-2 hodiny
az 50 osob
CZ, EN, DE
U Prazdroje 64/7; 30100 Plzen

www.prazdrojvisit.cz

BP B O

Vice info: Pilsen Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Plzensky-kraj
http://www.prazdrojvisit.cz/
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Vino z Plzenska -Bohemia
Sekt Stary Plzenec

Jak zasumet v Bohemia Sektu
aneb klub milovnikt bublinek

Nahlédnuti do svéta vyroby Ssumivych vin v
prostorach Bohemia Sekt prinasi poutavy a
elegantni program, ktery obohacuje kazdou
zazitkovou akci o jedine¢ny rozmeér tradice z
moderniho vinafského uméni. U&astnici poznaji
rozdily mezi klasickou a charmatovou metodou
vyroby, objevi postupy minulosti i soucasné
technologie setrasani kvasinek a nechaji se
ohromit tankem na cuveée s kapacitou pres milion
lahvi. Prohlidku prirozené zavrsuje sklenicka
sektu, moznost degustace vybranych vzorkl i
jedinecna moznost procesu a spojeného s
ochutnavkou cerstveé odkaleného sektu v
Manufakture, zatimco spolecné fotografie ze
specialniho fotokoutku uchovaji vzpominku na
vyjimecny okamzik.

@ 1-2 hodiny

°°%s a7z 50 osob

CZ, EN, DE

www.bohemiasekt.cz

QO
Yo
Jo
L@a Smetanova 220; 332 02 Stary Plzenec

Vice info: Pilsen Region Convention Bureau



http://www.bohemiasekt.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Plzensky-kraj
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Restaurace Stipec

Jist-sdilet-zit!

Zazitek z moderni gastronomie v srdci
historického centra mésta Plzen nabizi stylova
restaurace s otevrenou kuchyni, kde se tradice
prirozené propojuje se soucasnym pojetim
kulinarského umeéni. Dominantou prostoru je
kamenna pec vytapéna bukovym drevem, v niz
kazdé rano vznika vonavy kvaskovy chléb a
denné se pripravuji pokrmy zalozené na
sezonnich, cerstvych surovinach, které na talir
prinaseji to nejpodstatneéjsi — vyraznou chut, vlni,
udrzitelnost, radost i lehkost. Inspirace tradicnimi
recepty se zde promeénuje v nevsedni
gastronomicky zazitek, jenz prirozené doprovodi
pracovni obéd, klidné odpoledni posezeni,
slavnostni veceri i vyjimecné setkani s rodinou,
prateli Ci kolegy.

Restaurace aktualné figuruje jako podnik
ocenény v hodnoceni Michelin v kategorii Bib
Gourmand 2025.

@ individualné, min. 2 hodiny
%% az 30 osob

CZ,EN, D

www.stipec.cz

Q0
D
Jo
?& Riegrova 5, 301 00 Plzen centrum

Vice info: Pilsen Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Plzensky-kraj
http://www.stipec.cz/
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F v o

Gurmansky zazitek na
Angusfarm Sobeésuky

Moderni chut v dokonalé podobé

Vyjimecny gastronomicky zazitek v prostredi
venkovskeé elegance prinasi navstéva arealu
Angusfarm Sobésuky, kde se diraz na kvalitu
surovin a poctiveé remeslo promita do kazdého
chodu. Kuchyné zde stavi na vlastnim chovu
plemene Angus, Cerstvosti lokalnich ingredienci
a citlivéem propojeni tradicnich postupu s
modernim kulinarskym pojetim, diky cemuz
vznikaji pokrmy s plnou chuti, pfirozenou
jednoduchosti i vyraznym charakterem. Stylove
prostredi farmy zaroven umocnuje atmosféru
klidného gurmanského zastaveni, které se
snadno promeéni v nezapomenutelny moment
spolecného stolovani, at uz pri slavnostni
prilezitosti, firemnim setkani nebo komornim
setkani s blizkymi.

«@ individualné, min. 2 hodiny
é;% az 50 osob

Q"g CZ, EN

05\ Sobésuky 9; 335 01 Sobésuky
&

www.angusfarm.cz

Vice info: Pilsen Region Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/Plzensky-kraj
http://www.angusfarm.cz/
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Mlyn u Veselych

V romantickém vodnim mlyné
zasazenem do udoli Radotinského

potoka v Chot

A\ ALY 4 I 4

Ci nedaleko Prahy

zaziji UcCastnici autenticky navrat k
tradicim ceskeho pekarstvi.

Navstivte funkcni vodni mlyn, kde

je instalovana
technologie z
dvacateho sto

completni mlynska
orvni poloviny
eti. Vyrabi se zde

mouka z pSenice a zita.

V komorni atmosfére historického arealu si pod
vedenim rodiny Veselych vyzkousi pripravu a
peceni chleba z mouky semleté primo ve mlyneg,
a to v klasicke peci vytapéné drevem. Jedinecné
genius loci podtrhuje zachovana mlynska
technologie, rodinna tradice sahajici po generace

a prostredi mlyna ob

klopeneho prirodou.
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Aktivita je idealni pro malé skupiny a nabizi
autenticky, smysloveé silny gastronomicky zazitek
vhodny pro incentivni programy.

@ cca 4 hodiny

% 15-20 osob
YD

Q"g CJ, AJ, NJ

MIyn u Veselych, 252 26 Choted 23

@ www.mlyn-uveselych.cz

Vice info: Stfedni Cechy Convention Bureau



http://www.mlyn-uveselych.cz/
https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/CENTRAL-BOHEMIA-TOURIST-BOARD

Pulpamen - kurzy vareni P
4= o Mwmbz- o nmnnmnu"m
w i

Pulpamen vas vezme do svéta
novych chutovych zazitkd, at uz
v podobé méne Ci vice tradicniho
cateringu nebo kurzu vareni.

A\ //////////fmy’
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Pulpamen v Kosmonosich u Mladé Boleslavi
nabizi zazitkove teambuildingy formou
spolecného vareni pro skupiny 8-20 osob.
Akce trvaji 2,5 az 3 hodiny a zaméruji se na
asijskou, mexickou, italskou ¢i indickou kuchyni
nebo steaky, pricemz cena je individualni. Jde o
idealni misto pro neformalni firemni setkani a
stmeleni kolektivu.

@ cca 3 hodiny + nasledna konzumace.
2% Max. 20 osob
CJ

M)
$
Jo
LQE Hradistska 184A, Kosmonosy

www.pulpamen.cz

Vice info: Stfedni Cechy Convention Bureau
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Chefparade Sukorady

Statek Chefparade v Sukoradech
u Mladé Boleslavi je kouzelné
misto, které vzniklo z lasky k
vareni, objevovani novych chuti a
spolecné stravenym chvilim. Toto
zrekonstruované venkovske
staveni spojuje rustikalni
atmosféru s modernim vybavenim
a nabizi jedinecné prostredi pro
svatby, firemni akce i zazitkove
kurzy vareni.

Nevérite, ze by varecka mohla prolomit
korporatni ledy? Prijdte vyzkouset spolecné
vareni a mracky ve vasem tymu se rozplynou jako
para nad hrncem!

Spolecné vareni, grilovani nebo peceni ve
venkovni peci je skvely zpUsob, jak posilit
tymoveho ducha.

|

),
()

Kromé vareni muzete vyuzit i dalsi aktivity, jako
jsou ochutnavky, degustace vin ¢i venkovni hry.
Tato moderni stodola nabizi dostatek prostoru
pro konference, skoleni i networking. Vytvorte si s
kolegy nezapomenutelné vzpominky v
inspirativnim prostredi.

@ 3 - 4 hodiny

maximalné 12 osob

CJ, AJ

www.chefparade.cz/statek

(o] (o)
(o
20
Of  Sukorady 31, 294 06 Sukorady
N

Vice info: Stfedni Cechy Convention Bureau
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Minipivovar Bohdanec

Bohdanecsky pivovar nabizi svym
hostum kvalitni a dobré pivo z
tech nejlepsich surovin v
prijemném prostoru starée
bohdanecske hospudky. Pivovar
se nachazi v arealu Dobry kraj,
ktery dohromady tvori hotel,
mostarna, palirna, sunkarna, farma
a pivovar.

V pivovarské hospudce se pohodIné usadi 20 lidi
a za teplého pocasi je k dispozici i venkovni

posezeni. MlUzete zde ochutnat nejen mistni pivo,

ale zakousnout k nému i prsut, ¢i dalsi susene
pochutiny.

V pivovaru Bohdanec probihaji take
komentované exkurze az pro 30 osob, s
ochutnavkou 4 druht mistnich ¢epovanych piv,
s prohlidkou a ochutnavkou v sunkarné.

Sunkarna je sou&asti Bohdaned&ského pivovaru a
zabyva se vyrobou prsutu a podobnych
fermentovanych susenych pochutin jako jedna z
mala v Ceské republice.

cca 2 hodiny
30 osob (minimum 10 osob)
CJ, AJ

Bohdanec 140, Bohdanec

@ B ) B (O

www.dobrykraj.cz

Vice info: Stfedni Cechy Convention Bureau
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Vinneé sklepy Kutna Hora

Je druhym nejvetsim vinarstvim v
Cechach, vinice se nachéazeji na
tratich U Vech svatych, Pod
Barborou, Nad Kaplickou a

U Borku.

Zbylou pudu tvori pastviny pro
ovce, sady a pole, cilem je tvorit
sobestacny statek s ekologickymi

A A4 4

produkty v nejvyssi kvalitée.

Uzijte si degustaci dobrého vina v nadhernych
prostorach klastera svate Vorsily v Kutné Hore.
Nachazi se tady nejen vinotéka, ale predevsim
dvé degustacni mistnosti pro poradani
ochutnavek pro mensi i vétsi skupiny.

¥ x "‘
T iy

£

-

Mensi degustacni mistnost je vhodna pro skupiny
do 20 osob a kromé degustace je mozné primo v
krbu upéct steaky z Cerstvého masa od lokalnich

dodavateld.
Do velké degustacni mistnosti, tzv. refektare, se

vejde az 60 fanouskd dobrého vina. K
ochutnavce je mozneé zajistit klaviristu, ktery tak
umocni prijemnou atmosféru.

@ 1,5 - 2 hodiny

% 20 -60 osob

M)

Q’:? Jazykové vybavenost

Jiriho z Podébrad 288, Kutna Hora

@ www.vinokutnahora.cz

Vice info: Stfedni Cechy Convention Bureau
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Degustace vina na vinici |
v zameckych sklepich

Ochutnat ceské vino z Mélnicko-
litomérickée podoblasti primo ve
vinici s vyhledem na horu Rip -
kdo by to nechtél zazit?

Vinarstvi Zamek Lobkowicz vam zajisti prohlidku
malebnych vinic Sovice, degustaci primo na
vinicni trati s tim nejkrasnéjsim ceskym
vyhledem. Zajisti vam nejen odborny vyklad,
ochutnavani mistnich odrud, ale i pohosténi.
Pokracovat muzete prohlidkou v roudnickych
sklepenich lobkowiczkého zamku a ochutnat
nejen ¢ervenou Fratavu, ktera ma ocenéni
regionalni znackou, ale i tzv.naturalni a bio vina,
kterym se mistni vinarsky mistr vénuje.

Qi
Qg Anglictina
Roudnice nad Labem

@ www.lobkowicz.cz/vinarstvi

Vice info: Usti Region Convention Bureau
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https://www.lobkowicz.cz/vinarstvi
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Zazitkova gastronomie na
Vetrusi

Hotel Vétruse patfi mezi mista
stalice kvality a krasneho zazemi,
kde si muzete vychutnat
nékolikachodoveé menu.

Vyhlasena a ocenovana svickova nebo vidensky
rizek pres cely talif patfi mezi gurmanske zazitky
kazdé akce, ktera se na Vétrusi kona, konala nebo
bude konat.

Prostory hotelu a restaurace nabizi zazemi cca 50
osob, ale uporadat akci mizete i v sale, kam se
vejde az 100 osob.

Q‘g anglictina, némcina
kS

Hotel Vétruse, Usti nad Labem

@ hotel-vetruse.cz/cs/uvod

Vice info: Usti Region Convention Bureau
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Vyroba coko pralinek v
ateliéru boMbon

Bombon je misto, kdese
pozitkarsky styl zivota snoubi s
peci o mysl i chutove bunky.

Litoméricky cokoateliér vam nabidne az 35 chuti
cokoladovych bombond, workshopy pro vas tym
| pratele v podobé rizenych degustaci s ukazkou
vyroby nebo rucni dilny ¢i kurzy vyroby coko
pralinek. Objednat si mUzete i parovani boMbon(
s vinem Ci drinky.

{9 2 - 4 hodiny

°% do 20 nebo dle dohody - i mimo ateliér
M)

( Yo Dledohody

Litomérice, Dlouha 2

@ https://www.cokoatelier.cz/

Vice info: Usti Region Convention Bureau
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Degustace v 1. ceské
prsutérii Chovanecek

Prvni Ceska prsutérie, ktera patri
mezi nejvetsi ceske vyrobce
ceskych prsutl nabizi i rizené
degustace a prohlidky vyroby!

Ochutnat ¢esky vyrobek, ktery vznika v srdci
Ceského stfedohofi, v Litoméficich spoleéné s s
degustaci litomérickeho piva Kalich je opravdovy
zazitek. PrSuty, které rodinna farma Chovanecek
vyrabi, jsou opravdovou delikatesou. Ochutnat
mUzete prsut veprovy, hovézi, ale i kachni. K
tomu vam naparuji mistni pivo a o gurmansky
zazitek je postarano.

Text

L) 2-3hodiny

30

cestina, anglictina
Litomérice, Krajska 61/4

www.prsuterie.cz/kontakty

@ B ) B (O

Vice info: Usti Region Convention Bureau
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Sladkem na zkousku

Koukat pod ruce primo samotné
pani Sladkove, ktera vladne
teplickému pivovaru Monopol, to
je zazitek!

Mate ve svém okoli gurmana a milovnika
chmelového moku?

Udélejte ho sladkem na jeden den v pivovaru
Monopol. Po celou dobu pivniho zazitku se bude
dotycny podilet na vyrobé piva po boku zkusené
sladkove, drzitelce mnoha ocenéni, ktera ho
zasveti do do celého procesu uvareni piva.

Za 3 az 5 tydnu, dostane domu v darkove baleni
15 litrG zlatavého moku, na jehoz vyrobé se
podilel.

Text

Cely den nebo pul den - od 6h
2 osoby
cestina, anglictina

Teplice, Masarykova 42

@ B ) B (O

www.pivovarmonopol.cz/produkt/sladkem-na-
zkousku

Vice info: Usti Region Convention Bureau
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Zlinsky kraj

Gastronomickeé Incentivni Aktivity

@
Usti nad
Labem

Ceske
Budéjovice

Kralove
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Bistrotéka Valachy - skola
vareni

Skola vareni v Bistrotéce Valachy
ve Zliné nabizi jedinecny koncept,
jak promeénit firemni setkani,
teambuilding nebo odmeénu pro
obchodni partnery v autenticky a
zapamatovatelny zazitek.

.
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Pod vedenim zkusenych kucharl se ucastnici
zapojuji do pripravy menu inspirovaného
moderni gastronomii a kvalitnimi surovinami,
pricemz samotny proces vareni podporuje
tymovou spolupraci, komunikaci i kreativitu.
Kurzy vareni probihaji v profesionalnim a zaroven
neformalnim prostredi, které umoznuje zapojeni
vSech ucastnikt bez ohledu na jejich kulinarske
zkusenosti. Program lze prizpUsobit velikosti
skupiny, Casovym moznostem i zameéreni akce -
od neformalniho teambuildingu pres
doprovodny program ke konferenci az po
exkluzivni firemni vecirek.

Spolecna priprava pokrmu prirozené stira
pracovni role a vytvari prostor pro networking,
uvolnénou atmosféru i sdileni zazitkd, které
pretrvavaji dlouho po skonceni akce.

Skola varfeni v Bistrotéce Valachy tak predstavuje
idealni gastronomickou incentivni aktivitu, ktera
spojuje chutovy zazitek s emoci, originalitou a
silnym momentem spolecné straveneho casu.
Vysledkem neni jen skvélé jidlo, ale také posilené
vztahy v tymu a pozitivni energie, kterou si
ucastnici odnaseji zpét do pracovniho prostredi.

@ 4 hodiny

14 osob

CJ

www.bistrovalachy.cz

(o] (o)
(e
Jo
nam. Prace 2523, 760 01 Zlin

Vice info: East Moravia Convention Bureau
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Vinarstvi Chateau
Litencice - degustace vina
s prohlidkou zamku

Vinarstvi Zamek Litencice nabizi
degustace mistniho vina v
historickém renesancnim sklepé z
16. stoleti. S obnovenou tradici
pestovani vina zacalo v roce 2021.

Cilem je péstovat zajimaveé a moderni
interspecifické odridy vina, které jsou vhodné
| pro péstovani v bio rezimu a snazit se o
Setrnéjsi zplsob hospodareni, ktery je v
souladu s okolni prirodou. Rodina
Podstatzkych Thonsern vas zve do arealu
zamku Litencice, kde se dozvite zajimavosti o
historii zamku, pribéhu rodiny, ktera zde sidli
od roku 1778 a zdegustujete vina z 5 bilych a 2
cervenych odrid.

|;é (L]

oo e

Pro zajemce o fizenou degustaci nabizi
vinarstvi 2 zazitkove balicky - degustaci vina a v
rozsSirené verzi degustaci v kombinaci s
prohlidkou zameckeho arealu a prednaskou o
historii. Pro vice informaci piste na e-mail
info@chateaulitencice.cz.

@ 1- 3 hodiny

% 30 osob
CJ, AJ, FJ
Zamek 1, 768 13 Litencice

www.zameklitencice.cz

@ F“(P o%® %

Vice info: East Moravia Convention Bureau
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Workshopy peceni v
Bystrici pod Hostynem

Workshopy peceni frgalu, kolacu
nebo i dortu, ktere porada Jitka
Wowk se svym tymem, se v
poslednich letech staly oblibenou
soucasti festivalu, firemnich akci |
rodinnych slavnosti.

V dobé, kdy si lidé bézné kupuji hotove véci

v obchodech, je moznost vyzkouset si tradicni
peceni vlastnima rukama prijemnou zmeénou

a navratem k poctivé kuchyni. U&astnici si pod
vedenim organizatorky pfipravi tésto, nauci

se zakladni postupy, vyzkousi si praci s naplnémi
a nakonec si svuj frgal nebo dort sami dotvori.
Workshop je vhodny jak pro uplné zacatecniky,
tak pro ty, ktefi uz doma pecCou a chtéji si rozsirit
repertoar o poctivé domaci recepty.

Tym kolem Jitky Wowk nabizi i dalsi témata
workshopU jako domaci burger, slané pecivo
(houska, bageta, anglicky rohlik), quiche nebo
cupcake. Jsou pripraveni uvitat vas v ateliéru

v Bystfici pod Hostynem nebo za vami prijet
kamkoliv, staci mit jen v daném misté elektrinu
a vodu.

@ 3-4 hodiny dle daného kurzu

°% 8 osob workshopy na misté
M)

Qg CJ
Prerovska 52, 768 61 Bystrice pod Hostynem
@ www.jitkawowk.cz

Vice info: East Moravia Convention Bureau
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Cokoladova univerzita
pe. !

Cokoladova univerzita je idealni volbou pro mensi

Cokoladova univerzita je mistem, 4
firemni skupiny, které hledaji top gastro incentivu

kde se Z firemnl' akce stava A

vyjimecny gastro zazitek. Navazuje "

na rodinné receptury vyroby
pralinek a cokolad, jejichz historie

s presahem, osobni atmosférou a skutec¢nou
pridanou hodnotou. Zazitek, ktery spojuje tym,
bavi a zanechava sladkou vzpominku.

saha az na prelom 19. a 20. stoleti.

Poctivé remeslo, ru¢ni prace a Spickove suroviny
bez umélych barviv &i stabilizator( tvori zaklad
konceptu, ktery oslovi kazdého milovnika kvalitni
gastronomie.

Pod vedenim zkusenych chocolatiér( si ucastnici 4 hodiny
vyzkousi vyrobu vlastnich pralinek, tabulkovych 10 0sob
cokolad i marcipanu, ochutnaji cokoladu primo )

CJ

pri zpracovani a poznaji rozdily mezi kakaem z
Ekvadoru a Indonésie. Kazdy detail - od vybéru
surovin az po zdobeni orechy, lyofilizovanym
ovocem Ci bylinkami z Valasska - podtrhuje
autenticitu a pribéh tohoto mista.

Pivovarska 6, Roznov pod Radhostém

@ B ) B (O

www.lazenskeslevy.cz

Vice info: East Moravia Convention Bureau



https://www.czechtourism.cz/cs-CZ/Marketingove-aktivity/Czech-Convention-Bureau/Regional-partners/Bureaus/East-Moravia-Convention-Bureau
http://www.lazenskeslevy.cz/

84

Menu sladkovodnich ryb
pod vodou

Nechte se unést vyjimecnou
atmosférou a doprejte svemu
tymu gastronomicky zazitek, na
ktery se nezapomina.

V aredlu Ziva voda Modra pfipravuje Hotel
Skanzen exkluzivni zazitkové menu v unikatnim
podvodnim prostredi, které je idealni jako
netradicni incentivni aktivita nebo prémiovy
program pro VIP klienty.

Predstavte si spolecnou veceri u slavnostné
prostreného stolu, nad kterym se tiSe pohybuiji
majestatni sladkovodni ryby, zatimco si
vychutnavate peclivé sestavené sestichodovée
menu inspirované lokalnimi surovinami a rybi
gastronomii. Kazdy chod je harmonicky sparovan
s vybranymi viny ze Zameckého vinarstvi Bzenec,
coz podtrhuje celkovy zazitek a dava prostoru
slavnostni, témér magickou atmosféru.

Jedinecny prostor s kapacitou az 16 osob vytvari
idealni podminky pro neformalni networking,
podékovani klicovym partnerim nebo odménu
pro management. Spojeni vyjimecného mista,
Spickové gastronomie a silného emocniho
prozitku déla z této vecere jednu z
nejunikatnejsich gastronomickych incentivnich
aktivit na Vychodni Moraveé.

@ 3 hodiny
m 16
Q"g CJ

Modra 227, 687 06 Velehrad

@ www.hotelskanzen.cz

Vice info: East Moravia Convention Bureau
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Pristi mésic se muzete tésit
na necekané venues: kostely, jeskyné a dalsi!
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