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Dal$i zastavka Priivodce MICHELIN: Cesko

- Prdvodce MICHELIN poprvé pokryje celé Cesko - po dosavadnim zaméreni
na Prahu bude kompletni vybér predstaven v roce 2025;
- PrGvodce MICHELIN pridava Cesko na svij seznam evropskych destinaci;
- Inspektofi Privodce MICHELIN uZ prozkoumavaiji terén a hledaji
gastronomické poklady.

Poprvé v historii Privodce MICHELIN nabidne kompletni ptehled pro celé Cesko.
Nabizi vyjimecnou prehlidku kulinafskych a cestovatelskych skvostl této
nadherné zemé s bohatou historii a kulturou. Timto se Cesko poprvé stava
destinaci v prestiznim Prlvodci MICHELIN a pfipojuje se k nejuznavanéjsim
gastronomickym destinacim v Evropé.

Novy vybér Privodce MICHELIN pro Cesko bude predstaven v roce 2025 a nabidne
kulinafské skvosty z celé zemé - od severu na jih, od vychodu na zapad, od
lyZzarskych stfedisek po vinarské oblasti. Anonymni inspektofi procestovali Cesko
od Prahy pres Ostravu az po Brno a Plzen, aby nasli ty nejlepsi restaurace, které
potési narodni i mezinarodni gurmany.

Cesko se pysni bohatou a rozmanitou gastronomickou scénou, kterd spojuje
tradiéni Ceské chuté s vlivy sousednich zemi a mezindrodnich trendl. Typicka
Ceska gastronomie vynika vydatnymi pokrmy z lokalnich ingredienci - od zvéfiny
a ryb ze zdejsSich vod az po sezdénni zeleninu a lesni ovoce, to vSe doplnéné
legendarnim ¢&eskym pivem. Rostouci pocet &éfkuchafl propojuje tradiéni
kulinarské umeéni s inovativnimi postupy, diky c¢emuz je ceska gastronomie stale
Zivéjsi a plna prekvapeni.

,Ceskd kuchyné je unikdtni smésici tradice a modernich trendl, prindsejici
nezapomenutelné zazitky pro gurmany touzici po autentickych a originalnich
chutich. TéSime se, az pfedstavime talentované séfkuchare a podniky zafazene do
této premiérové selekce, kterd potvrzuje, ze Cesko se stava nevyhnutelnou
destinaci pro milovniky gastronomie," uvedl Gwendal Poullennec, mezinarodni
Feditel Privodce MICHELIN.

«Spoluprace se spoleCnosti Michelin otevird novou kapitolu v budovani image
Ceska jako destinace, ktera kromé historickych pamatek a prirodnich kras vynika
i SpiCkovou gastronomii. Michelinské ocenéni je celosveétoveé uznavanym
symbolem kulinafské excelence ajeho pfitomnost v Cesku pomdize zvysit
mezinarodni povédomi o nasi kuchyni. Zaroven prilaka naroc¢néjsi klientelu, ktera
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oceni kvalitu, inovace i lokalni suroviny," rika reditel égské centraly cestovniho
ruchu — CzechTourism FrantiSek Reismiller a dodava: ,Ceska gastronomie je na
vzestupu a ma obrovsky potencial zaradit se mezi predni kulinarské destinace
svéta. Nase regiony nabizeji jedine¢nou kombinaci tradi¢nich surovin, moderniho
pristupu a Femesliné preciznosti. Spoluprace se spolecnosti Michelin ndm prinese
nejen prestiz, ale i konkrétni ekonomické prinosy v podobé vyssi navstévnosti
a rozvoje gastroturismu."

Anonymni inspektofi Prlvodce MICHELIN udé&luji ikonické MICHELIN hvézdy -
jednu, dvé nebo tfi — t&m nejlepsim gastronomickym zazitklim. Sou&asti Privodce
je i prestizni ocenéni Bib Gourmand, uréené restauracim, které vynikaji vybornou
kuchyni za dostupné ceny. Prestizni Zelend hvézda MICHELIN oceruje restaurace,
jez udavaji smér v udrzitelné gastronomii. Inspektori také vyzdvihuji doporucené
restaurace a udéluji specialni odborna ocenéni.

Tajni inspektofi Privodce MICHELIN uZ pUsobi v terénu, rezervuji si stoly inkognito
a sami si hradi jidlo, aby méli stejny zazitek jako bézni hosté.

Privodce MICHELIN bedlivé mapuje promény kulindfskych destinaci napfi¢ celym
svétem. Vybé&r restauraci pro Prlvodce MICHELIN je naprosto objektivni
a nezavisly. A¢koli vybér restauraci zlstéava pIné v rukou anonymnich inspektorl
a je zcela nezavisly, Prlvodce MICHELIN spolupracuje s Alianci pouze v oblasti
marketingu a propagace.

Historie a metodika

Pfipravovany vybé&r restauraci v Cesku bude vychdzet z tradi¢ni metodiky
MICHELIN, kterd se opird o pét univerzalnich kritérii a zajistuje spravedinost
a konzistenci hodnoceni:

1) kvalita pouzitych ingredienci, 2) vyvazenost chuti, 3) zvladnuti kucharskych
technik, 4) jedineény styl $éfkuchafe promitnuty do pokrmd, 5) konzistence
pokrmd pfi opakovanych navstévach iv celém menu (kazdd restaurace je
kontrolovana nékolikrat rocné).

Privodce MICHELIN zUstava dlv&ryhodnym zdrojem pro cestovatele, ktefi hledaji
vyjime&né gastronomické zaZitky. Svou premiéru mél Prlvodce ve Francii na
zalatku 20. stoleti a jeho plvodnim zdmé&rem bylo motivovat fidi¢e k cestovani.
Dnes inspektori MICHELIN stale pouzivaji stejnd vybérova kritéria jako na
pocatku, a to v gastronomickych destinacich po celém svété.
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Mobilni aplikace MICHELIN Guide Worldwide dostupna pro iOS i Android.

Android

https://guide.michelin.com/
https://www.facebook.com/MICHELINGuideWorldwide
https://www.instagram.com/michelinguide
https://www.youtube.com/@MICHELINguidelnternational
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O spolecnosti Michelin

Michelin se profiluje jako svétovy lidr ve vyrobé prilomovych kompozitnich material( a jedine¢nych
zazitka.

Diky vice neZ 130leté historii v oblasti pokrocilych materialQ se Michelin nachazi ve vyjimeéné pozici,
aby zasadné prispél k pokroku spolecnosti i k udrzitelnéjSimu svétu.

Diky hlubokym znalostem v oblasti polymernich kompozitnich materiald Michelin neustale inovuje
a vyrabi vysoce kvalitni pneumatiky a komponenty pro klicové aplikace v naro¢nych odvétvich, jako
jsou mobilita, stavebnictvi, letectvi, nizkouhlikové energie a zdravotnictvi.

Peclivost vénovana produktdm a znalost potieb zakaznik{ inspiruji Michelin k tvorbé& vyjimeénych
zazitk(. Od chytrych fedeni pro profesionalni flotily zaloZenych na datech a umélé inteligenci az po
doporuéeni nejlepsich restauraci a hoteld dle peclivého vybéru Privodce MICHELIN.

Spole¢nost Michelin sidli ve francouzském Clermont-Ferrandu, plsobi ve 175 zemich svéta a ma
129 800 zaméstnancd.



https://apps.apple.com/th/app/michelin-guide-usa-worldwide/id1541129177
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.viamichelin.android.gm21
https://guide.michelin.com/
https://www.facebook.com/MICHELINGuideWorldwide
https://www.instagram.com/michelinguide
https://www.youtube.com/%40MICHELINguideInternational
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